Sankt
Leonhard

am Hornerwald

19. Oktober 2020

Verlautbarungen

So schén ist der Herbst in St. Leonhard/Hw.!

Geschatzte St. Leonharderinnen und St. Leonharder!

Buntes Laub, immer kahler werdende Baume und Striucher, Nebel Uiber den Feldern
und in den StraBen - der heimische Herbst beeindruckt mit Farbspielen, kihlen
Spiegelungen und einer geddmpft-magischen Atmosphare. Ideale Bedingungen fir
besonders schéne Herbstmomente ...

Da auf Grund der derzeitigen Corona-Situation unsere diesjdhrige Familien-
Herbstwanderung leider nicht stattfinden kann, wiirden wir uns sehr freuen, wenn Sie
uns Fotos von ,St. Leonharder — Herbstimpressionen“ ibermitteln. Diese werden dann
—zusammengefasst in einer Collage — auf unserer Homepage veréffentlicht.

Einsendungen der Fotos bis spatestens 31. Oktober 2020 an: gemeinde@st-leonhard-
hornerwald.gv.at

Vielen herzlichen Dank!

Tel.: 02987/2220, Fax: 02987/2220-4

e-mail: gemeinde@st-leonhard-hornerwald.gv.at
KARI&SIS?E,EN www.sankt-leonhard.at Wo wir sind, ist alsen

Marktgemeinde St. Leonhard am Hornerwald
Kirchenplatz 1, A-3572 St. Leonhard am Hornerwald
.



Backerei Prinz aus Gfohl

Die Backerei Prinz aus Gfohl hat sich bereit
erklart, zweimal wochentlich alle Liegenschaften
im Ortskern von St. Leonhard/Hw. mit ihren
Produkten zu beliefern.

Dies ware vorerst immer donnerstags und samstags
(beginnend mit 29. Oktober 2020) jeweils am Vormittag.
Sollte sich weiterer Bedarf ergeben, wird seitens
der Backerei Prinz gerne ein dritter Vormittagstermin
in Erwagung gezogen.

UNSERE BACKEREI IN FAMILIEN-TRADITION

Unsere Brote werden ausschliefRlich von Hand geknetet
und geformt und mit Hilfe von Natursauerteig gelockert.
Durch dieses altbewdhrte Verfahren der Brotherstellung
entsteht ein Genuss der Extraklasse - vor allem, wenn man
auf Geschmack und Erscheinung achtet, die sich in einer
Feinporigkeit und Reschheit der Rinde zeigt. Ebenfalls
durch unsere lang  gelbte und bewahrte
Herstellungsmethode resultiert eine lange Haltbarkeit unserer Produkte.

Auch beim Kleingeback wird Wert auf Handarbeit gelegt,
um die Kunst des Handwerks des Backers zu bewahren und
auch an die ndchsten Generationen weiter zu geben.
Natlrlich arbeiten wir mit Langzeitfihrungen flr besseren
Geschmack, bessere Aromen und Uberdurchschnittlich
lange Frischhaltung.

Marktgemeinde St. Leonhard am Hornerwald
Kirchenplatz 1, A-3572 St. Leonhard am Hornerwald
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Unser Sortiment umfasst:

e Natursauerteigbrot (Normal)

» Natursauerteigbrot mit Gewdrzen ( Anis, Kimmel, Fenchel)
e Roggenmalzbrot

e Reines Roggenbrot

« Holzofenbrot

e Weilbrote:
Toskanabrot, Vorschussbrot, Sandwitch, Toast, Baguette (Normal, Oliven,
Tomaten)

e Diverse Vollkornbrote:
Sonnenblumenbrot, Fitberrybrot (mit Traubenkernextrakt), Hildegard von
Bingen, Reines Dinkelvollkornbrot, Dinkelsprossenbrot

e Kleingebéack:
Semmel, Kdsestangerl, Mohnweckerl, Salzstangerl|, Kornspitz mit Streusalz,
Kornspitz mit Kase oder Sesam, Gfthler Sonnen, Toskanaweckerl, Reines
Vollkornweckerl, Joghurtriegel, Mirbe Kipferl, Kiirbiskernknopf,
Grahamweckerl, Dinkelkipferl, Dinkelvinschgerl

Geback-Spezialitaten:
Kamptaler mit Krdutern der Provance und Knoblauch, Pizzastangerl, Speckstangerl,
Knoblauchstangerl, Schinkenstangerl

UNSER KONDITOREI-SORTIMENT FUR FEINSCHMECKER umfasst:

e diverse Plundergebacke

e diverse Germmehlspeisen

» feine Mehlspeisen: Sachertorte, Bananen-, Frucht-, Kardinal-, Esterhazyschnitte,
Punsch- und Sacherwdirfel

e Guglhupf

o diverses Linzergeback

e Schaumrollen & Schaumbecher
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KAMPTAL

Kursangebot:
Obstbaumschnitt & Veredelung
in den Bezirken Krems, Zwettl, Horn

Winterobstbaumschnitt — je ca. 3h Theorie und Praxis

Datum | Ort Kursinhalt
Seminarzentrum
Stégersbach 43, 3900 Schwarzenau

Samstag, 20.02.2021 Winterschnitt Jungbdume

Gasthaus Kargl Winterschnitt Grundlagen
Samstag, 27.02.2021 Jaidhof 10, 3542 Gfshl Jung- & Altbiume

Gasthaus Hochtl — Poldiwirt . . .
Samstag, 06.03.2021 Winterschnitt Altbdume

Hornerstralle 201, 3571 Gars

Praxistage Winterobstbaumschnitt — ca. 1,5h Theorie, 4-5h Praxis
Datum Ort Kursinhalt

Gasthof Gamerith Winterschnitt Jung- & Altbaume

Samstag, 13.03.2021 Mottingeramt 41, 3532 Rastenfeld (Grundkenntnisse vorteilhaft)

Sommerobstbaumschnitt — je ca. 3h Theorie und Praxis

Datum Ort Kursinhalt

Gasthaus Staar

Wolfshoferamt 38, 3572 St. Leonhard am HW EemmeiSEhniiINngREIN DImS

Samstag, 19.06.2021

DAUER der Kurse: 09:00 - 16:00 Uhr | Teilnahmekosten: € 30,-
Der Kursbeitrag wird vor Ort eingehoben! Inklusive Kursunterlagen. Baumschere und ev. Astschere bitte mitbringen.

Veredelungskurs

Datum Ort Kursinhalt

Gasthaus Spender

Altpélia 28, 3593 Altpblla Veredelung

Samstag, 20.03.2021

DAUER des Veredelungskurses: 09:00 - 13:00 Uhr | Teilnahmekosten: € 35,-
Der Kursbeitrag wird vor Ort eingehoben! Im Preis enthalten: 2 Unterlagen und 2 Edelreiser sowie Verbindungsmaterial.

Kursleiter: MMag. Christoph Mayer, Ing. Georg Schramayr, DI Gerlinde Handlechner

ANMELDUNG ausschlieBlich auf www.gockl.at/moststrasse/kurse bis 1 Woche vor Kursdatum

Information: LEADER Region Moststrale, Hr. Gerald Priiller
Tel.: 07475/533 40 500 | Mail: gerald.prueller@moststrasse.at

LEADER Region Kamptal, Tel.: 0664/39 15 751 | Mail: office@leader-kamptal.at

-l www.leader-kamptal.at




Verein LEADER Region Kamptal
RathausstraBe 4, 3550 Langenlois
Tel. 0664-391 57 51
office@leader-kamptal.at

Projekt von der
www.leader-kamplal.at
Europélischen Union .
ispitl ZVR: 489086365

Obstbdume erhalten, pflegen und vermehren
Kursangebot: Regionale Schnitt- und Veredelungskurse

In den 60er und 70er Jahren fielen viele hochstammige Obstbdaume der Motorsédge zum Opfer, da die
Wirtschaftlichkeit angezweifelt und kaum Neupflanzungen vorgenommen wurden. In den letzten Jahren hat
ein Umdenken stattgefunden und der Wert regionaler Obstbaume ist gestiegen.

Die Leader-Region Kamptal unterstutzt den Trend und initiiert Schnitt- und Pflegkurse im Friihjahr und eine

Pflanzaktion im Herbst.

238 Jungbdume wurden in den letzten Wochen bestellt, die demnéchst ausgesetzt werden. Das bringt neues
Leben in die Kulturlandschaft und trégt zur Eigenversorgung mit regionalem Obst bei.

Hochstammige Obstbdume sind langlebige Gehdlze, die bei guter Pflege ein Ertrags- und Lebensalter von
flinfzig bis einhundert Jahren erreichen.

In den ersten Jahren sollte man sein Augenmerk auf den Aufbau des Kronengerists legen. Der regeimaBige
jahrliche Erziehungsschnitt fordert den Aufbau einer langfristig stabilen Krone und die Entwicklung breiter, gut
belichteter/bellfteter und gut beerntbarer Baumkronen.

Die Leader-Region Kamptal organisiert 1-tdgige Schnitt- und Pflegekurse in der Region, die durch den NO
Landschaftsfonds gefordert werden:

I e

' Schnitt- u. Pflegekurse — jewells Samstage

Datum | Ort | Kursinhalt
o Seminarzentrum ' . _ .
| 20.02.2021 ‘ Stégersbach 43, 3900 Schwarzenau Schnittkurs: Jungbdume
Gasthaus Karg| . ) B
| 27.02.2021 ‘ Jaidhof 10, 3542 Gféhl | Schnittkurs: Jung- & Altbdume
‘Gasthaus Hochtl — Poldiwirt ' . i R
‘ 06.03.2021 Hornerstrafie 201, 3571 Gars Schnittkurs: Altbaume
| 13.03.2021 Gasthof Gamerith Praxistag Baumschnitt:
R Mottingeramt 41, 3532 Rastenfeld | Jung- & Altbdume
Gasthaus Speneder
20.03.2021 Altpslia 28, 3593 Polla Veredelungskurs

Schnittkurse: Kurszeiten: 9 — 16 Uhr | Teilnahmekosten: € 30,-
Baumschere und ev. Astschere bitte mitbringen.

Veredelungskurs: Kurszeit: 9 — 13 Uhr | Teilnahmekosten: € 35,-
| Der Kursbeitrag wird vor Ort eingehoben! Inklusive Kursunterlagen.

Anmeldung erfolgt ausschlieBlich liber www.gockl.at/moststrasse/kurse bis 1 Woche vor Kursbeginn.

Projektleitung: Leader-Region Moststrafle, Hr. Gerald Priiller, Tel. 07475/533 40 500, E-Mail
gerald.prueller@moststrasse.at

Fototitel: Fachgerechter Schnitt starkt die Gesundheit von Obstbdumen
Fotorechte: © Leader Kamptal

Kontakt fur Rickfragen:

Verein LEADER-Region Kamptal - Danja Mlinaritsch
Tel: 0664/3915751

E-Mail: office@leader-kamptal.at

Mit Untarstdtzung van Buad, Lend und Europliischar Union

= Bundesministerium \cl R~
Macnhaltigken ung LE 14-20 . e
Tounismys RS



REZEPTAUFRUF

Q-ﬂ\

Welche regionalen Schmankerin kochen Sie am liebsten?

Wir schitzen die Arbeit der Bauern, Hofladen und Bauernmarkte in unserer
Region Kampseen, weil sie das produzieren, was wir gerne auf dem Teller haben.

Deshalb machten wir ein KLAR! - Kochbuch auf www.kampseen.at gestalten und

suchen dafiir lhr Lieblingsrezept.

Das Rezept konnen Sie mit Foto direkt auf der Homepage www.kampseen.at

eintragen oder an klar@kampseen.at bzw. per Post an KLAR! Region Kampseen,
3532 Rastenfeld 30 senden.
Mit lhrem Rezept nehmen Sie automatisch an unserem Gewinnspiel teil.
Wir verlosen 7 x € 100,00 Einkaufsgutscheine der jeweiligen Regionswohnsitzgemeinde!
WIR FREUEN UNS AUF IHRE EINSENDUNG!
lhr KLAR! Team
Einsendeschluss ist der 31.12.2020. Die Gewinnerinnen werden anschlieBend

verstindigt. Der Rechtsweg sowie eine Barablose sind ausgeschlossen.

5
Peter von Bechen pixelio.de

Gfohl - Jaidhof - Krumau am Kamp - Lichtenau - Pélla - Rastenfeld - St. Leonhard am Hornerwald
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Albana und ibr Team [reuen sich

auf Jbren Besuch!
3572 St. Leonhard/Hw. 84; Tel.Nr.: 02987/24 378



