Marktgemeinde
Sankt Leonhard

am Hornerwald

22. Oktober 2025

Verlautbarungen

Neudesign der Gemeindehompage und GEM2GOApp

Unsere Gemeindehomepage prasentiert sich seit ein paar Tagen im neuen modernen
Design. Sie wurde Handykompatibel gemacht, um sie auf Handys und Tabletts jetzt auch gut
nutzen zu kénnen. AuRerdem wurde die Schriftart etwas geidndert, um sie leichter lesbar zu
machen und die Gemeindefarben wurden noch mehr ins Design eingearbeitet.

Aber die grof3te Neuigkeit ist die GEM2GO-App. Seit einigen Tagen ist auch die Gemeinde St.
Leonhard/Hw. Uiber die GEM2GO-App aufrufbar.

Uber die App haben Sie einen schnellen Zugriff auf Neuigkeiten der Gemeinde,
Veranstaltungen, Millabfuhrtermine und vieles mehr. Durch Erinnerungs- und
Merkfunktionen werden Sie nichts, was fiir Sie wichtig ist, mehr verpassen.

Laden Sie sich die App herunter und stobern Sie durch alle Funktionen.

Kostenlose Steuerberatung

Nachster Termin: 11. November 2025 im Gemeindeamt
in St. Leonhard, Kirchenpl. 1

Mag. Friedrich Hahn - Wirtschaftsprifer, Steuerberater, allgemein beeideter und gerichtlich
zertifizierter Sachverstandiger - stellt sich kostenlos zur Verfigung und beantwortet lhre
Fragen in steuerlichen Sachen, wie
e Arbeitnehmerveranlagung (,Steuerausgleich”)
Besteuerung Land- und Forstwirtschaft
Gewerbebetriebe
Pension
Familienbeihilfe uvm.

Mag. Friedrich Hahn wird am 11.11.2025 im Gemeindeamt St. Leonhard/Hw. (Erdgeschoss)
zwischen 17.00 und 19.00 Uhr anwesend sein.
Kontakt: Mag. Friedrich Hahn (0664/4354419)

Marktgemeinde St. Leonhard am Hornerwald
Kirchenplatz 1, A-3572 St, Leonhard am Hornerwald
Tel.: 02987/2220, Fax: 02987/2220-4
i e-mail: gemeinde@st-leonhard-hornerwald.gv.at
By www .sankt-leonhard.at KLA R!

REGION ATl R — IBAN: AT41 3299 0000 0180 0341 BIC: RLNWATWWZWE KlimawandelAnpassung
KAMPSEEN  Avsbesendorom folz geschnitat ATU 162 58 109 ModellRegionen



GEM2GO —

Die offizielle App unserer Gemeinde

Mdchten Sie wissen, was in unserer Gemeinde passiert?
Mit der GEM2GO App bleiben Sie immer auf dem
Laufenden. Die Info- und Service-App liefert Ihnen alle
wichtigen Informationen direkt auf Ihr Smartphone oder
Tablet — schnell, unkompliziert und kostenlos.

Infos flir BUrgerinnen und Birger

GEM2GO ist Osterreichs groRte Gemeinde-Info-App und steht Ihnen in unserer
Gemeinde kostenlos zur Verflgung. Sie bietet direkten Zugriff auf die Amtstafel,
Neuigkeiten, den Veranstaltungskalender und vieles mehr. Die App ist fir alle gdngigen
Smartphones erhaltlich.

Alle Vorteile auf einen Blick

» Ubersichtliches Design: Die Startseite zeigt [hnen in einem personalisierten Feed
alle wichtigen Informationen und Funktionen auf einen Blick.

e Schneller Zugriff: Inre meistgenutzten Funktionen kdnnen Sie als Quicklinks
speichern, um sie noch schneller zu erreichen.

o Merkfunktion: Wichtige Eintrdge kdnnen Sie ganz einfach speichern und bei
Bedarf wiederfinden.

e Krisenkommunikation: Im Notfall werden Sie tiber Push-Nachrichten sofort und
effizient informiert.

Praktische Erinnerungsfunktion

Mit GEM2GO verpassen Sie keine wichtigen Termine mehr. Ob Kundmachungen,
Veranstaltungen, Neuigkeiten oder Miillabholtermine — die App informiert Sie per
Push-Benachrichtigung Uber alles, was wichtig ist. Einfach die gewlinschten Inhalte
abonnieren, und Sie bleiben immer auf dem neuesten Stand.

Jetzt GEM2GO nutzen!

Mit der GEM2GO App sind Sie immer bestens informiert Uber das Geschehen in
unserer Gemeinde. Laden Sie die App kostenlos in den App-Stores herunter oder
informieren Sie sich unter www.gem?2go.at
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Alle Termine und Informationen zu den
Veranstaltungen deiner Gemeinde, den
ortlichen Vereinen, Betrieben und vieles

FOLGE UNS AUF SOCIAL MEDIA

@ /cem2c0 /ceM260.app ) /GEM2GO.APP

fiir den Biirger

News, Amtstafeldokumente, Einrichtungen,
Kontaktdaten und weitere Infos rund um die
Gemeinde immer dabei.
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Eine App

Mit GEM2GO bekommst du nicht nur Zu-
gang zu deiner Gemeinde sondern zu allen
Gemeinden und Stadten Osterreichs.
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NO Heizkostenzuschuss 2025/2026

Die NO Landesregierung hat fiir sozial bediirftige Niederésterreicherinnen und
Niederosterreicher die Gewadhrung eines einmaligen Heizkostenzuschusses fiir die
Heizperiode 2025/26 der Hohe von € 150,00 beschlossen.

Dieser NO Heizkostenzuschuss kann bis 31. Mirz 2026 am Gemeindeamt des
Hauptwohnsitzes beantragt werden (siehe dazu Erléuterungen zu den Richtlinien).

Mit freundlichen GriiRen

Eva ﬂac@wf«

Bgm. Eva Schachinger

Marktgemeinde St. Leonhard am Hornerwald

Kirchenplatz 1, A-3572 St. Leonhard am Hornerwald .
Tel.: 02987/2220, Fax: 02987/2220-4
e-mail: gemeinde@st-leonhard-hornerwald.gv.at
== KLAR!

www.sankt-leonhard.at
REGION POy . IBAN: AT413299 0000 0180 0341 BIC: RLNWATWWZWE KlimawandelAnpassung
KAMPSEEN  Avsbesonderem Hol geschnitit. ATU 162 58 109 ModellRegionen



Erlauterungen
zu den Richtlinien des NO Heizkostenzuschusses
2025/2026

Stand 1. Janner 2025

Einkommensgrenzen:

Bruttoeinkommensgrenze ist der geltende Richtsatz fiir die Ausgleichszulage
(§ 293 ASVG).

Tabelle 1: zur Priifung der Einkommenshdchstgrenze (Brutto) fiir 2025:

Alleinstehend €1.273,99
Alleinerziehend, 1 Kind € 1.470,56
Alleinerziehend, 2 Kinder €1.667,13
Alleinerziehend, 3 Kinder * €1.863,70 |
Ehepaar, Lebensgefahrte €2.009,85|
Paar, 1 Kind €2.206,42
Paar, 2 Kinder € 2.402,99
Paar, 3 Kinder * € 2.599,56
jede weitere erwachsene Person € 735,86

* Fir jedes weitere Kind ist ein Betrag von € 196,57 hinzuzurechnen, solange
fur dieses Kind Familienbeihilfe bezogen wird.

Tabelle 2: zur Prifung der Einkommenshdchstgrenze bei Bezieherinnen und
Bezieher von Leistungen nach dem Arbeitslosenversicherungsgesetz oder von
Kinderbetreuungsgeld etc. (Brutto) fur 2025:

Alleinstehend €1.486,32 |
Alleinerziehend, 1 Kind €1.715,66 |
Alleinerziehend, 2 Kinder € 1.945,00
Alleinerziehend, 3 Kinder * €2174,34
Ehepaar, Lebensgefahrte € 2.344,83
Paar, 1 Kind €2.574,17 |
Paar, 2 Kinder €2.803,51 |
Paar, 3 Kinder * € 3.032,85
jede weitere erwachsene Person €858,51 |

* Fir jedes weitere Kind ist ein Betrag von € 229,34 hinzuzurechnen, solange

flr dieses Kind Familienbeihilfe bezogen wird.

Bei der Kontrolle des Einkommens sind die Betréage bei allen Pensions-




bescheiden, Einkommensbescheiden, AMS Bezugsbestitigungen und
Lohnzettel, usw. vom laufenden Jahr heranzuziehen. Die ab dem 1. Janner
2025 geltenden Einkommenstabellen sind fir Ansuchen ab 1. Janner 2025 zu
verwenden.

Da die Leistungen nach dem Arbeitslosenversicherungsgesetz oder von
Kinderbetreuungsgeld nur 12 Mal im Jahr bezogen werden, sind die Richtsatze
der Tabelle 2 zu verwenden.

Fir die Prifung, ob das Haushaltseinkommen den jeweils glltigen Richtsatz
Ubersteigt, sind die Tabellen 1 und 2 der Erlduterungen zu den Richtlinien des
NO Heizkostenzuschusses 2025/2026 heranzuziehen.

Wenn Personen im Haushalt in unterschiedlichen Tabellen fallen, ist der halbe
Richtsatz fir Ehepaare oder Lebensgefahrten von beiden Tabellen
heranzuziehen und zu addieren. Dies ist auch bei vorhandenen Kindern
durchzufihren.

¢ Weiters sind Personen, die bereits eine Leistung nach dem NO
Sozialhilfe-Ausfiihrungsgesetz erhalten, von der Forderung
ausgenommen.

Priifung der Einkommensgrenzen:

Der Bezug einer Ausgleichszulage sagt noch nichts zur Gewahrung der
Forderung aus, ausschlaggebend ist die Einkommensgrenze (Brutto).

Bei den Bezieherinnen und Bezieher einer Ausgleichszulage (§293 ASVG), die
alleine in einem Haushalt wohnen bzw. verheiratet sind, erfolgte die
Einkommensprifung bereits durch eine andere Behdrde. Daher muss von der
Gemeinde nur die Héhe des Einkommens (Pension brutto) bei diesen
Personengruppen geprift werden. Es ist lediglich der Pensionsbescheid bzw. die
Vorlage eines Kontoauszuges nachzuweisen.

Das Einkommen muss hingegen gepriift werden bei

¢ Ausgleichszulagenbezieherinnen und Ausgleichszulagenbezieher, die mit
einer weiteren Person (Enkel, Neffe, ...), die Uber ein eigenes Einkommen
verflgt, im gemeinsamen Haushalt leben

e Arbeitslosengeld- und Notstandshilfebezieherinnen und Arbeitslosengeld-
und Notstandshilfebezieher

* Kinderbetreuungsgeldbezieherinnen und Kinderbetreuungsgeldbezieher



Senioren

it St. Leonhard am Hornerwald

Die Senioren von St. Leonhard
laden herzlich ein!

Herbstkra nzchen

..... ihr konnt gerne in Tracht kommen!

am Dienstag, den 28. Oktober 2025
ab 14 Uhr
Im GH Staar in St. Leonhard

Musik:
~Der Bergvagabund"

Eintritt: ....es geht der Hut um!

Alle Interessierten sind herzlich willkommen!

| — - e = s
Das Nostalgie-Event Wirtshaus im Waldviertel!

Tel. 02987/2208 r www.gasthausstaar. at
3572 8t. Leonhard/ Hw. (lsflmm(:r oasthausstaar.at

Wolfshoferamt 38 iche,ab 8,00 Ulr Friih gedffner . Mittwoch & Donnerstig Ruhetag




KLAR! - Vortrag: Regenwasser nutzen—
Trinkwasser sparen

Die KLAR! Region Kampseen ladt Sie ein, Ihren Garten klimafit zu machen.

Extreme Trockenheit, langanhaltende Hitze, heftige Starkregen: Unser Klima dndert
sich und solche Wetterextreme fordern ein Umdenken in der Gestaltung und Pflege
unserer Girten. Im Vortrag berichten wir Gber einfache und sinnvolle Wege zur Anpas-
sung unserer Garten an den Klimawandel. Dabei stellen wir trockenheitsvertragliche
Bepflanzungen vor, zeigen wie wichtig die Riickhaltung von Wasser ist und wie Sie in Ih-

rem Garten dem Klimawandel entgegenwirken kénnen.
Datum: Montag, 03. November 2025
Uhrzeit: 19:00 - ca. 21:00 Uhr

Ort: Gasthaus Haslinger, Zwettler Str. 14
3542 Gfohl

Die Teilnahme ist kostenlos!

Bitte um Anmeldung bis 27. Oktober 2025 ,\:)) s.

[
unter der Tel.nr.: 02826/289 23 oder N ﬁl’lA{‘i.mk -
Email: klar@kampseen.at. KEI\%S?EEN

Gfohl - Jaidhof - Krumau am Kamp - Lichtenau - Pélla - Rastenfeld - St. Leonhard am Hornerwald




Lesung aus dem Buch

MONIKA HONEDER

Kaleidoskop

KALEIDOSKOP

erzihlt werden Geschichten

Geschicheen vom gelingeaden Leben

vom gelingenden Leben

A
{.

Freitag, 7. November 2025
um 17 Uhr
im Gasthaus Staar

gelesen von Monika Honeder
musikalisch umrahmt von Mag. Brigitta Soos

Herzlich eingeladen sind alle, die Freude an Literatur,
Humor und dem Leben in all seinen Farben haben.

Geniefsen wir gemeinsam einen eindrucksvollen Abend

mit Geschichten vom gelingenden Leben bis zum gelungenen
Abschied nehmen, zwischen ,Apfel im Schlafrock” und
,Winnetou”.

Eintritt frei — Anmeldung erbeten: mhoneder@aon.at



Uber die Veranstaltung:

Am 7. November 2025 liest Monika Honeder im Gasthaus Staar

in St. Leonhard am Hornerwald aus ihrem Buch ,Kaleidoskop — Geschichten vom
gelingenden Leben" und wird dabei begleitet von Mag. Brigitta Soos (sie unterrichtet
an der W.A . Mozart Musikschule der Gemeinde Horn und bei den Wiener
Sangerknaben).

Beginn ist um 17 Uhr und der Eintritt ist frei! Im Anschluss daran ist Zeit & Raum flr
Austausch und Diskussion uber Leben & Tod, Abschied nehmen und Neubeginn.

Uber das Buch:

Die Geschichten in Kaleidoskop handeln
vom Leben — mit all seinen Wendungen, Abschieden, Begegnungen und
Neubeginnen.

Sie sind mal heiter, mal nachdenklich, immer aber beriihrend.

Wie die Farbspiele in einem Kaleidoskop zeigen sie, dass das Leben sich immer
wieder neu zusammensetzt —

bunt, unvorhersehbar und voller kleiner Wunder.

Uber die Autorin:

Monika Honeder, MBA, war Uber drei Jahrzehnte in der Gesundheits- und
Sozialbranche tatig, zuletzt als Direktorin zweier Seniorenwohnhauser in Wien.
Menschen in besonderen Lebensphasen zu begleiten war stets ihr Herzensthema.
Heute lebt sie im Waldviertel, schreibt Geschichten fiir den Leonharder und engagiert
sich fur den Erhalt von Lebensgeschichten.

Kontakt & Infos:

Monika Honeder, MBA

3572 St. Leonhard am Hornerwald 139
mhoneder@aon.at / 0664/9127007
www.buchschmiede.at

ISBN: 978-3-99181-218-0



ONHARD AM HORNE

LEONHARDI
. SONNTAG
9.11.2025

Florianistii

Im Feuerwehrhaus =
Weinstand

Hot-Dog
Kaffee
Hausgemachte g .r(
Mehlspeisen .
Auf lhren Besuch freut sich d:e _ g
Freiwillige Feuerwehr St. Leonhard am Hob
Der Reinerlos wird fiir neue Aus grwetli

Veranstalter FF St. Leonhard / HW. Kommandas



EIN ABEND MIT

HOFRAT DR.

FR 14. NOV. 202519 00 UHR

JURIST UND POLIZEIBEAMTER BEKANNT DURCH DEN
FALL JACK UNTERWEGER UND DEN SALIERA-DIEB
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Das osmlole-E vent Wirtshaus im Walvzertel’

Tel. 02987/2208 t r www.gasthausstaar.at
3572 St. Leonhard/ Hw. & _ gasthaus@gasthausstaar.at

IVOUS h afer amit 38 . Tiglich warme Kiiche,ab 8.00 Ulr Frith gedffnet Mittwoch & Donnerstag Ruhetag




- ‘e St Leonhard am Hornerwald
veranstaltet eine Ausstellung

16. November 2025

von 8.30 bis16 Uhr

im Festsaal, im 1. Stock vom Gemeindeamt
Kirchenplatz1, 3572 St. Leonhard am Hornerwald

Eroffnung durch Frau Blirgermeisterin Eva Schachinger.
Gezeigt werden aktuelle Arbeiten unserer Gruppe.

Wir freuen uns auf lhr Kommen!
Gabi Aschauer, Sylvia Fahrngruber, Maria Fritz,
Helene Gall, Andrea Lemp, Andrea Morawetz,
Christl Mortinger, Erni Pistracher,

Gaby Steininger, Michi Widhalm .




Wenn’s ned geht:

Wir helfen beim Reparieren & bei Fragen
rund ums Handy und PCl

Sonntag 16. November 9 - 12

Das Nostalgie-Event Wirtshaus im Waldviertel!

Tel. 02987/2208 r www.gasthausstaar.at
3572 St. Leonhard/ Hw. gasthaus@gasthausstaar.at

Wolﬁhoferrimt 38 TIJJI" Kﬂdw b 8.00 Uhr ( iih ped _g' et Mittwoch & Donnerstag Ruhetag




Musikkapelle

weitere Mitwirkende:

Jugendblasorchester St. Leonhard/Hw.
Erwachsenenblaserklasse St. Leonhard/Hw.
Ensembles der W.A. Mozart Musikschule Horn

# . Fredng, 28112025

% 19:00 Uhr

Pfarrkirche St. Leonhard/Hw.

Anschliel3end gemutlicher Ausklang im Feuerwehrhaus,
far Speis und Trank ist bestens gesorgt!

—

e w-____.-_'___,_‘,---
—— e w—
e

Der Reinerlds wird flr die Jugendarbeit verwendet.
ZVR: N3 723 922 Obfrau: Gerda Klackl



et

ReinSaat steht seit 1998 fir Pionierarbeit in der biologisch-dynamischen und organisch-biologischen Saatgutziichtung und SAAT
Saatgutproduktion. Mit Leidenschaft und einem klaren Bekenntnis zu Nachhaltigkeit und Qualitat ziichten und erhalten wir

zahlreiche samenfeste Gemuise-, Krduter- und Blumensorten und tragen mit unserer Arbeit aktiv dazu bei, die Biodiversitst der

Pflanzenwelt zu erhalten. 2024 wurde unsere Griinderin und Eigenttimerin, Reinhild Frech Emmelmann, von der Europdischen Kommission als
Biolandwirtin des Jahres ausgezeichnet — ein Zeichen dafur, dass unser Engagement, unsere harte Arbeit, sowie unsere Vision fir eine enkeltaugliche
Welt, Wirkung zeigen.

Zur Verstérkung unseres Teams suchen wir eine*n

Mitarbeiter*in fiir die Saatgut-Abfullung (m/w/d)

Standort: St. Leonhard am Hornerwald | Vollzeit 40h

Du willst mehr als nur EINE Maschine bedienen? Du wulnschst dir eine Arbeit, die Sinn macht und einen Mehrwert liefert?
Dann bist du bei ReinSaat genau richtig! Wir leben nachhaltige Landwirtschaft!

Diese Aufgaben legen wir in deine Hande:

Unser Produktsortiment besteht aus iiber 800 Sorten - von alten Saatgutschatzen bis hin zu Neuziichtungen. Diese
missen sorgfiltig gelagert, verlasslich abgeflllt und etikettiert werden. Fiir diese Aufgabe bist du in dieser Position
verantwortlich!

e Bedienungund Uberwachung moderner Abfillmaschinen

e  Erstellung der Etiketten-Layouts am PC mithilfe unserer Software

® Sicherstellung eines reibungslosen Produktionsablaufs inklusive Reinigung und kleineren Wartungen

* Verwaltung des Verpackungslagers und Unterstitzung bei der Inventur

* Qualitdtskontrolle von abgeflltem Saatgut und Verpackungseinheiten

Diese Qualifikationen bringst du mit:

e Technisches Verstindnis und idealerweise Erfahrung mit Maschinen

® Grundkenntnisse im Umgang mit dem PC (z.B. fur die Layoutgestaltung)
e  Sorgfaltige, strukturierte Arbeitsweise und Verantwortungsbewusstsein
e Teamgeist und Verldsslichkeit — wir arbeiten hier wirklich miteinander

Das wird dir bei ReinSaat geboten:

* Eine sinnstiftende Tatigkeit in einem nachhaltigen, zukunftsorientierten und wachsenden Unternehmen
e Ein modernes Arbeitsumfeld mit hochwertigen Maschinen

® Einkollegiales, unterstiitzendes Team mit viel Leidenschaft flr unsere Produkte

s  Strukturierte Einschulung und langfristige Perspektiven

e aktive Mitgestaltung des Arbeitsumfelds

* Faire Bezahlung, tégliches frisch gekochtes Bio-Mitarbeiter*innen-Essen

¢ Du-Kultur von der Eigentiimerin bis zum Praktikanten

Klingt gut? Dann freuen wir uns, dich kennenzulernen!
Sende uns deine Bewerbung an: verwaltung@reinsaat.at

Bei Riickfragen rufe uns einfach an: 02987 2347-10

ReinSaat GmbH

z.H. Herrn Rafael Graf (Geschéafsfuhrer)
St. Leonhard am Hornerwald 69

3572 St. Leonhard am Hornerwald

Informationen zur Entlohnung (gem. GIBG 201 1):
Einstiegsgehalt Brutto EUR 2.100.- auf Basis 40 Stunden-Woche. Je nach Qualifikation und Erfahrung sind wir gerne bereit Uber KV zu bezahlen.

Samenfeste Gemiise-, Krauter- und Blumen-Saatgutvielfalt aus biolagisch-dynamischem und organisch biologischem Anbau



ReinSaat steht seit 1998 fiir Pionierarbeit in der biologisch-dynamischen und organisch-biologischen Saatgutzichtung und

Saatgutproduktion. Mit Leidenschaft und einem klaren Bekenntnis zu Nachhaltigkeit und Qualitét ziichten und erhalten wir

zahlreiche samenfeste Gemuse-, Krauter- und Blumensorten und tragen mit unserer Arbeit aktiv dazu bei, die Biodiversitit der

Pflanzenwelt zu erhalten. 2024 wurde unsere Griinderin und Eigenttimerin, Reinhild Frech Emmelmann, von der Furopdischen Kommission als
Biolandwirtin des Jahres ausgezeichnet - ein Zeichen dafiir, dass unser Engagement, unsere harte Arbeit, sowie unsere Vision fir eine enkeltaugliche
Welt, Wirkung zeigen.

Zur Verstarkung unseres Teams suchen wir eine*n

Landwirtschaftliche*n Gartner*in
mit Erfahrung im Gemiiseanbau (m/w/d)

Standort: St. Leonhard am Hornerwald | Vollzeit 40h

Du willst dich gemeinsam mit uns, fir eine nachhaltige Vielfalt einsetzen und Teil unseres Pionierbetriebes sein? Dann bist
du bei ReinSaat genau richtig! Wir leben nachhaltige Landwirtschaft!

Diese Aufgaben legen wir in deine Hande:
e Planung, Anbau und Pflege von Gemiisekulturen zur Saatgutproduktion nach den Prinzipien der biodynamischen
Landwirtschaft
e Durchfiihrung und Uberwachung von Anbauversuchen zur Saatguterzeugung
* Pflege und Wartung von Anbauflachen, einschlieBlich Bewdsserung und Diingung
e Mitarbeit bei der Ernte
e Dokumentation und Kontrolle von Anbau- und Produktionsprozessen
* Pflege und Wartung landwirtschaftlicher Gerate und Maschinen
e Mitwirkung an der kontinuierlichen Verbesserung unserer Saatgutqualitat
® Unterstltzung anderer Abteilungen in den Wintermonaten

Diese Qualifikationen bringst du mit:
e Abgeschlossene Ausbildung als Gartner*in bzw. Landwirt*in, idealerweise mit Schwerpunkt Gemisebau oder
eine vergleichbare Qualifikation
* Berufserfahrung im Gemiiseanbau, vorzugsweise im Bereich der Saatgutproduktion
e Begeisterung fir nachhaltige Landwirtschaft und biodynamische Anbaumethoden
® Fundierte Kenntnisse in der Pflanzenpflege und -vermehrung
* Erfahrungim Umgang mit landwirtschaftlichen Maschinen und Geraten
* Motiviertes, selbststandiges Arbeiten sowie eine sorgfaltige und prazise Arbeitsweise
* Duarbeitest gerne im Team und tragst aktiv dazu bei, gemeinsame Ziele zu erreichen
®  Fuhrerschein Klasse F und Staplerschein von Vorteil

Das wird dir bei ReinSaat geboten:
* FEine sinnstiftende Tatigkeit in einem nachhaltigen, zukunftsorientierten und wachsenden Unternehmen
e Einengagiertes Team, das biodynamische Landwirtschaft mit Leidenschaft lebt
e Mdglichkeiten zur fachlichen Weiterbildung und Raum fiir personliche Entwicklung
e Ein modernes Arbeitsumfeld mit hochwertigen Geraten und Technologien
» Faire Bezahlung, tégliches frisch gekochtes Bio-Mitarbeiter*innen-Essen
e Du-Kulturvon der Eigentiimerin bis zum Praktikanten

Klingt gut? Dann freuen wir uns, dich kennenzulernen! Sende uns deine Bewerbung an: verwaltung@reinsaat.at

Bei Riickfragen rufe uns einfach an: 02987 2347-10

ReinSaat GmbH Informationen zur Entlohnung (dem. GIBG 201 1):
z.H. Herrn Thomas Forstel-Lieber (Betriebsleiter) Einstiegsgehalt Brutto EUR 2.100.- auf Basis 40
3572 St. Leonhard am Hornerwald Stunden-Woche. Je nach Qualifikation und

Erfahrung sind wir gerne bereit tiber KV zu bezahlen

Samenfeste Gemise-, Kriduter- und Blumen-Saatgutvielfalt aus biologisch-dynamischem und organisch biologischem Anbau



REIN

ReinSaat steht seit 1998 fir Pionierarbeit in der biologisch-dynamischen und organisch biologischen Saatgutziichtung und (\) /_f\jﬂk.\_ [|
Saatgutproduktion. Mit Leidenschaft und einem klaren Bekenntnis zu Nachhaltigkeit und Qualitat ziichten und erhalten wir

zahlreiche samenfeste Gemiise-, Krauter- und Blumensorten und tragen mit unserer Arbeit aktiv dazu bei, die Biodiversitét der

Pflanzenwelt zu erhalten. 2024 wurde unsere Griinderin und Eigenttimerin, Reinhild Frech Emmelmann, von der Europdischen Kommission als Biolandwirtin
des Jahres ausgezeichnet — ein Zeichen dafir, dass unser Engagement, unsere harte Arbeit, sowie unsere Vision fir eine enkeltaugliche Welt, Wirkung zeigen.

Zur Verstérkung unseres Teams suchen wir eine*n

Mitarbeiter*in Saatgutaufbereitung /-reinigung (m/w/d)

Standort: St. Leonhard am Hornerwald | Vollzeit

Du willst dich gemeinsam mit uns, fir eine nachhaltige Vielfalt einsetzen und Teil unseres Pionierbetriebes sein? Dann bist du
bei ReinSaat genau richtig! Wir leben nachhaltige Landwirtschaft!

Diese Aufgaben legen wir in deine Hande:

= Du bist verantwortlich fir die Aufbereitung unseres Saatgutes nach unseren Qualitits- und Hygienestandards.

e Dukontrollierst, drischst und reinigst Saatgut mit modernen Anlagen.

e Duflhrst Reparaturen und InstandhaltungsmaBnahmen an den Maschinen durch,

* Duachtest auf Qualitat - durch sorgféltige Sichtung, Feuchtigkeitsmessung sowie Schéadlingskontrolle und -
bekdmpfung.

* Duflllst Saatgut ab und dokumentierst die Ergebnisse in unserer Datenbank.

* Dusorgst fir Ordnung, Sauberkeit und gepflegte Maschinen, sowohl in der Saatgutreinigung als auch in den
Lagerbereichen.

¢ Du arbeitest eng mit unserem Labor, dem Saatgut-Einkauf und der Saatgut-Abfillung zusammen.

e Du bereitest Proben fiir unser Labor zur Messung der Keimfahigkeit und Qualitat des Saatgutes vor.

e Du arbeitest bei unserer Inventur mit.

® Inden Sommermanaten unterstiitzt du unsere Kolleg*innen in der Saatgut-Produktion.

Diese Qualifikationen bringst du mit:
* Interesse an Landwirtschaft und Freude an der Arbeit mit Pflanzen und Saatgut
» Sorgféaltiges und sauberes Arbeiten
e Zuverldssigkeit
e Technisches Grundversténdnis von Vorteil, wir schulen dich aber umfassend auf unsere Maschinen und Ablaufe ein
e Teamgeist, Einsatzbereitschaft und Eigeninitiative
e Flexibilitdt wahrend der Saisonarbeiten

Das wird dir bei ReinSaat geboten:
» Eine sinnstiftende Tatigkeit in einem nachhaltigen und zukunftsorientierten Unternehmen
e Ein madernes Arbeitsumfeld mit hochwertigen Maschinen
» Ein kollegiales, unterstitzendes Team mit viel Leidenschaft flir unsere Produkte
e  Strukturierte Einschulung und langfristige Perspektiven
e Aktive Mitgestaltung des Arbeitsumfelds
¢ Faire Bezahlung, tagliches frisch gekochtes Bio-Mitarbeiter*innen-Essen
e Du-Kultur von der Eigentimerin bis zum Praktikanten

Klingt gut? Dann freuen wir uns, dich kennenzulernen!
Sende deine Bewerbung an: verwaltung@reinsaat.at
Bei Ruckfragen rufe uns einfach an: 02987 2347-10

ReinSaat GmbH
z.H. Herrn Rafael Graf (Geschaftsfiihrer)
3572 8t. Leonhard am Hornerwald 69

Informationen zur Entlohnung (gem. GIBG 2011):
Einstiegsgehalt Brutto EUR 2.100 auf Basis 40 Stunden-Woche. Je nach Qualifikation und Erfahrung sind wir gerne bereit tiber KV zu bezahlen.

Samenfeste Gemiise-, Krauter- und Blumen-Saatgutvielfalt aus biologisch-dynamischem und organisch biologischem Anbau



s ~< Kreativer Adventnachmittag
fur Jung und Alt

WANN: Samstag 13. Dez. 2025
WO: Pfarrheim Gfohl
UHRZEIT: 13.30 bis 17 Uhr

Es wird gebastelt, gesungen, Lebkuchen
verziert, Geschichten vorgelesen usw.
FUr das leibliche Wohl ist gesorgt!
FREIWILLIGE SPENDEN!!

FGr Kinder vom Kindergarten bis
Volksschule in Begleitung der Eltern oder
GroBeltern!

e Infos bei Margit Stummer
Tel: 0664 /4399612 oder
Anita Furlinger Tel: 0664 1056336
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... und Frauen im lindlichen Raum
ZVR=Nr: 570000325, Bie Bauerinnen im Gebiet Gfohl, Gebietsbauerin Margit Stummer

{c) Fotocredit wenn notig




Hier ein Uberblick iiber die Veranstaltung

der Bauerinnen - Gebiet Gfohl:

Komm & Koch mit der Bauerin: Tortenwerkstatt —
Klassiker einfach backen, fiillen & verzieren

Datum: Mi, 19.11.2025,17:00 - 21:00 Uhr
Kursort: BBK Krems
Kursverantwortlich: Margit Stummer, Tel.: 0664 4399612

Weihnachtlicher Tiirkranz/Adventkranz
Datum: Fr, 28.11.2025, 08:00 -~ 12:00 Uhr

Kursort: Lisi’s Schaugarten, Gféhleramt 4, 3542 Gf6hl
Kursverantwortlich: Anita Furlinger, Tel.: 0664 1056336

Kreativer Adventnachmittag fiir Jung & Alt

Datum: Sa, 13.12.2025, 13:30 - 17:00 Uhr
Veranstaltungsort: Pfarrheim Gfohl
Kursverantwortlich: Margit Stummer, Tel.: 0664 4399612

Regionale Cocktails - Gaste mit innovativen Geirdnken begeistern

Datum: Fr, 23.01.2026, 19:00 - 23:00 Uhr
Kursert: Pfarrheim Gféhl
Kursverantwortlich: Andrea Geitzenauer, Tel.: 0664 73945656

Kindersicherheit am Bauernhof

Datum: Do, 12.03.2026, 19:00 - 21:00 Uhr
Kursort: Gasthaus Haslinger, 3542 Gf6hl
Kursverantwortlich: Judith Purker, Tel.: 0664 73509997, E-mail: judith.purker@gmx.at

Wurzelmedizin

Datum: Do, 19.03.2026, 09:00 — 12:00 Uhr

Kursort: Sandra Feyrter, Mittelbergeramt 23, 3542 Gféhl
Kursverantwortlich: Sandra Feyrter, Tel.: 0664 1826813

Das gesamte Kursprogramm der Béduerinnen Bezirk Krems findet |hr unter
www.baeuerinnen-noe.at.



Lindliches Y- Ik Landwirtschaftskammer
c e édué’fmyten, Forthidunge Niederdsterreich
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... und Frauen im lindlichen Raum

Bildungsprogramm
Bezirksbauernkammer Krems 2025/26

Verein ,,Die Bauerinnen im Bezirk Krems* (ZVR 002756012
Verein ,,Die Bauerinnen im Gebiet Gfohl“ (ZVR 570000325
Verein ,,Die Bauerinnen im Gebiet Krems* (ZVR 561563383
Verein ,,Die Bauerinnen im Gebiet Langenlois®“ (ZVR 525956450
(ZVR 643473583
(

ZVR 332857260

Verein ,,Die Bauerinnen im Gebiet Mautern
Verein ,,Die Bauerinnen im Gebiet Spitz*

)
)
)
)
)
)
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Foto: Die Béuerinnen Krems, Margit Stummer



Vorwort

Liebe Bauerinnen, liebe Mitglieder!

lhr haltet das aktuelle Exemplar unseres Bildungsprogrammes iri
Handen, und es strotzt so vor neuen Kursen und Veranstaltungen.

Die neu gewahlten Gebietsbauerinnen und der neue Vorstand des
Bezirkes haben sich viele Gedanken gemacht um euch wieder
interessante Kurse und Veranstaltungen bieten zu kénnen.

Bildung ist der Schliissel zur Weiterentwicklung — persénlich, beruflich und
geselischaftlich. Gerade in der Landwirtschaft, einem Bereich, der von tief
verwurzelter Tradition ebenso geprégt ist, wie von standigem Wandcl, braucht cs
Menschen mit Weitblick, Engagement und dem Mut, neue Wege zu gehen. Wir, die
Bauerinnen, leisten hier seit jeher einen bedeutenden Beitrag — nicht nur auf unseren
Betrieben, sondern auch als aktive Gestalterinnen im landlichen Raum.

Mit dem Bildungsprogramm der Bauerinnen Niederosterreich setzen wir ein starkes
Zeichen fiir lebenslanges Lernen, Innovation in der Landwirtschaft und die
Sichtbarkeit weiblicher Kompetenz am Land. Die angebotenen Kurse, Workshops
und Veranstaltungen spiegeln die Vielfalt und die Anforderungen des bauerlichen
Lebens wider — von fachlichem Know-how tiber Personlichkeitsentwicklung.

Es richtet sich an alle, die ihr Wissen vertiefen, neue Impulse gewinnen und sich
vernetzen méchten — denn gemeinsam sind wir stérker.

lch wiinsche euch Funktionarinnen und Mitgliedern weiterhin eine gute
Zusammenarbeit sowie eine interessante Bildungssaison 2025/26.

Dagmar Kohl
Bezirksbauerin

Vorschau ,,Tag der Biuerin®

12. Janner 2026 Langenlois
16. Janner 2026 Gfohl

23. Janner 2026 Spitz

24. Janner 2026 Mautern
27. Janner 2026 Krems

Der/Die Teilnehmer nimmt/nehmen zur Kenntnis, dass im Rahmen von Seminaren, Kursen oder
sonstigen Veranstaltungen Fotografien und/oder Filme erstellt werden und zum Zwecke einer
Nachberichterstattung in regionalen Medien sawie Medien tind Websites der |.andwirtschaftskammer
NO, der Bezirksbauernkammer Krems und ihr nahestehenden Verbanden ver6ffentlicht werden
kénnen. Mit der Anmeldung erklaren Sie sich mit diesen Nutzungen einverstanden.

Impressum:

Eigentiimer, Herausgeber und Verleger: Bezirksbauernkammer Krems in Zusammenarbeit mit
“Die B&uerinnen Bezirk Krems", Sigleithenstralle 50, 3500 Krems

Tel. 05 0259 40903, E-Mail; regina.plabensteiner@lk-noe.at

Fir den Inhalt verantwortlich: Bezirksb&uerin Dagmar Kaohl

Redaktion und Gestaltung: Regina Plabensteiner

Foto: Die Bauerinnen Krems

Druck: Hauseigene Druckerei

Termin-, Orts- und Programmanderungen vorbehalten!




Komm & koch mit der Bauerin:

Lust auf Palatschinken, Waffeln & Co —

Kursinhalt:

Lassen Sie sich in die Welt der schnellen,
einfachen und dennoch raffinierten Teigkreationen
entflhren — von pikant bis st3, mit herzhaften
Varianten und vielfaltigen Teigvariationen. Von
goldenen, flaumigen Palatschinken (ber knusprige,
trendige Waffeln bis hin zu neuen, kreativen
Crépes-ldeen - fir jeden Geschmack ist etwas
dabei. Seminarbauerinnen zeigen, wie sich diese
Kdstlichkeiten flott und mihelos direkt von der
Pfanne auf den Tisch zaubern lassen.

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtucher
- Kochschiirze (wenn vorhanden)

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 10.10.2025
Online Anmeldung maglich: ja

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091384

GB Krems

Kursnummer: 3-0091384
Datum: Fr, 24.10.2025,
18:00 - 22:00 Uhr

Kursort:
Neue Mittelschule Albrechtsberg
Els 54, 3613 Albrechtsberg

Referent:in:
Petra Eder

Kosten:

€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs -
Die anfallenden Lebensmittelkosten
von ca. € 15,00 werden beim Kurstag
bar einkassiert.

Kursverantwortlich:
Brigitte Steindl|
Tel.: 0676 5539828

Kreativer Adventnachmittag fiir Jung & Alt - GB Gf6hl

Kursinhalt:
Basteln, singen, Lebkuchen verzieren, Vorlesen
Fir das leibliche Woh! ist gesorgt!

Anzahl:
mind. 10 Personen, max. 50 Personen

Anmeldung: Keine Anmeldung notwendig
Online Anmeldung mdéglich: nein

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092440

Kursnummer: 3-0092440
Datum: Sa, 13.12.2025,
13:30 - 17:00 Uhr

Kursort:

Pfarrheim Gféhl
Oberes Bayerland 4
3542 Gfohl

Kosten:
Freiwillige Spende!

Kursverantwortlich:
Margit Stummer
Tel.: 0664 4399612




Kundalini Yoga - GB Langenlois

Kursinhalt:

Kundalini Yoga Aufwdrmen und Atemtechniken,
danach trainieren wir ein vorgegebenes Set mit
einer eigenstandigen Meditation aus dem
Kundalini Yoga.

10 Einheiten
Veranstaltungsort: Dorfhaus Freischling

Bezahlung vor Ort am Kurstag!

Mitzubringen:
Yogamatte, Decke, Getrankeflasche

Anzahl:
mind. 10 Personen, max. 20 Personen

Anmeldung:

Alexandra Zach

Tel.: 0699 12562094

Email: wmgzach@aon.at
Anmeldeschluss: 22.10.2025
Online Anmeldung méglich: nein

Kursverantwortlich:
Alexandra Zach
Tel.: 0699 12562094

Kursnummer: 3-0092132
Datum: Mo, 27.10.2025 —
Mo, 19.01.2026 (10 Einheiten)
jeweils 18:30 - 19:50 Uhr

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092132

Kursnummer: 3-0092163
Datum: Mo, 26.01.2026 —
Mo, 20.04.2026 (10 Einheiten)
jeweils 18:30 - 19:50 Uhr

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092163

Kursort:

Dorfhaus Freischling
Freischling 36

3564 Schénberg am Kamp

Referent:in:
Michaela Hauser

Kosten:

€ 102,00 Teilnahmebeitrag pro Person
fur 10 Einheiten werden beim

1. Kurstag bar einkassiert.




Qi Gong "Die Achtzehnfache Methode" - GB Langenlois

Kursinhalt:

Qi Gong "Die achtzehnfache Methode" Qi Gong
ist eine chinesische Meditations-,
Konzentrations- und Bewegungsform zur
Kultivierung von Kérper und Geist.

10 Einheiten

Veranstaltungsort: Gartenbauschule Langenlois,
Greenhouse

Anzahl;
mind. 10 Personen, max. 20 Personen

Anmeldung:

Alexandra Zach

Tel.: 0699 12562094

Email: wmgzach@aon.at
Anmeldeschluss: 29.10.2025
Online Anmeldung moglich: nein

Kursverantwortlich:
Alexandra Zach
Tel.: 0699 12562094

Kursnummer: 3-0092130
Datum: Mo, 03.11.2025 -
Mo, 26.01.20286, 20:00 - 21:00 Uhr

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092130

Kursnummer: 3-0092131
Datum: Mo, 09.02.2026 —
Mo, 27.04.2028, 20:00 - 21:00 Uhr

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092131

Kursort:

Gartenbauschule Langenlois
Am Rosenhiigel 15

3550 Langenlois

Referent:in:
Andreas Sturma

Kosten:

€ 82,00 Teilnehmerbeitrag pro Person
fur 10 Einheiten werden beim

1. Kurstag bar einkassiert!



Komm & koch mit der Bauerin: Fermentieren —
Gemiise haltbar gemacht! - GB Mautern

Kursinhalt:

Mit Kreativitat, Gemuse, Salz und Zeit kann jeder
seine eigenen fermentierten Spezialitaten
herstellen. Milchsiueregarung bzw. Fermentation
ist ein Verfahren aus Omas Zeiten, das gerade
wiederentdeckt wird. Das vergorene Gemuse bietet
eine wunderbare Aromen-Vielfalt: Die belebende
Saure, die prickelnde Frische und der exquisite
Geschmack geben ihm eine besondere Note.
Lassen Sie sich inspirieren von der regionalen
Geschmacksvielfalt und tauchen Sie ein in die
wunderbare Welt des Fermentierens von Gemuse.
Viel Freude beim Hobeln, Stampfen und natirlich
beim Verkosten von selbstgemachten
Kdstlichkeiten wie Sauerkraut, Kimchi und
Wurzelgemisemix!

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtiicher
- Kochschiirze (wenn vorhanden)

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 21.10.2025
Online Anmeldung maoglich: ja

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091142

Modernes Sticken - GB Krems

Kursinhalt:

Anita zeigt euch verschiedene Basisstiche, die
vielseitig zum Einsatz kommen kénnen.

Gestickt wird per Hand auf Baumwollstoff. Das Bild
bleibt nach Fertigstellung im Stickrahmen und kann
dann direkt aufgehangt werden.

Anzahl:
mind. 4 Personen, max. 6 Personen

Anmeldung:

Alexandra Stéger

Tel.: 0664 88439345

Email: alexandrastoeger@gmx.at
Anmeldeschluss: 25.10.2025
Online Anmeldung mdéglich: nein

Kursverantwortlich:
Alexandra Stéger
Tel.: 0664 88439345

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092095

Kursnummer: 3-0091142
Datum: Mi, 05.11.2025,
18:00 - 22:00 Uhr

Kursort:

BBK Krems
Sigleithenstrale 50

3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Kathrin Z6chmann

Kosten:

€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs
Die anfallenden Lebensmittelkosten
von ca. € 20,00 werden beim Kurstag
bar einkassiert.

Kursverantwortlich:
Johanna Fehringer
Tel.: 0676 7922292
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Kursnummer: 3-0092095
Datum: Sa, 08.11.2025,
08:00 - 12:00 Uhr

Kursort:

GH Angerer

Stixendorf 23

3610 Weinzierl am Walde

Referent:in:
Anita Stocklhuber

Kosten:

€ 67,00 Teilnahmebeitrag

Der Kursbeitrag wird vor Ort am
Kurstag einkassiert.




Wildkochkurs - Modern bis klassisch -

Kursinhalt:

Wildverarbeitung mit verschiedenen Fleischsorten
aus dem Bezirk Krems/Spitz.

Mit diversen Zutaten wie Pilzen, Maronen und mehr
werden Wildgerichte gezaubert.

Mitzubringen:

- 2 Geschirrticher
- Schirze

- bequeme Schuhe
- Tupperdose

- Spass

Anzahl:
mind. 10 Personen, max. 18 Persocnen

Anmeldung:

Carina Hogl

Tel.: 0664 4840929

Email: hoeglcarina@gmx.at
Anmeldeschluss: 30.10.2025
Online Anmeldung mdglich: nein

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091300

GB Spitz

Kursnummer: 3-0091300
Datum: Do, 13.11.2025,
16:00 - 21:00 Uhr

Kursort:

NMS Spitz

Rote Torgasse 3
3620 Spitz

Referent:in:
Petra Eder

Kosten:
€ 85,00 Teilnahmebeitrag

Der Kursbeitrag wird vor Ort am

Kurstag einkassiert!

Kursverantwortlich:
Carina Hogl
Tel.: 0664 4840929

Weihnachtlicher Tiirkranz/Adventkranz — GB Gfohl

Kursinhalt:

Gestalte dir deinen eigenen weihnachtlichen
Turkranz oder Adventkranz einmal etwas anders.
Elisabeth Veen bringt mit ihren Ideen und
ausgefallenen Materialien neuen Pfiff in deine
Adventdekol

Keine Vorkenntnisse notwendig.

Mitzubringen:

Gartenschere, ev. Kerzen fir Adventkranz,
vorhandenes Dekomaterial zum Wiederverwenden
(bitte nichts kaufen)

Anzahl:
mind. 6 Personen, max. 10 Personen

Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 01.11.2025
Online Anmeldung méglich: ja

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092126

Kursnummer: 3-0092126
Datum: Fr, 28.11.2025,
08:00 - 12:00 Uhr

Kursort:

Lisi Schaugarten
Gfoéhleramt 4
3542 Gféhl

Referent:in:
Elisabeth Veen

Kosten:
€ 39,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Anita Furlinger
Tel.: 0664 1056336




Komm & koch mit der Bauerin: Tortenwerkstatt —
Klassiker einfach backen, fiillen & verzieren — GB Gf6hl/GB Krems

Kursinhalt:

Entdecken Sie die faszinierende Welt des
Tortenbackens, ideal fir Anfanger:innen!
Entfalten Sie thr Talent und lernen Sie, unter
der fachkundigen Anleitung unserer
erfahrenen Seminarbauerin & Konditorin
Christine Berlhold wie man beliebte
dsterreichische Klassiker wie Sacher-,
Schwarzwaélderkirsch-, Topfen- und Mohntorte
selbst zaubert. Dieses Seminar ist perfekt fur
alle, die Schritt flr Schritt die Grundlagen des
Tortenbackens erlernen mdchten. Sie werden
nicht nur backen, sondern auch verschiedene
Fillungen zubereiten und lhre Torten auf
einfache und effektvolle Weise verzieren.
Dieser Tortenbackkurs wird exklusiv von
Seminarbauerin und Konditorin Christine
Berthold abgehalten.

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtlicher
- Kochschirze (wenn vorhanden)

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 03.11.2025
Online Anmeldung méglich: ja

Kursverantwortlich:

GB Gfohl — Margit Stummer, Kowi /./;
Tel.: 0664 4399612 & kodh /

GB Krems — Anita Heiderer
Tel.: 0664 20859898

Kursnummer: 3-0091163
Datum: Mi, 19.11.2025,
09:00 - 13:00 Uhr

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091163

Kursnummer: 3-0091180
Datum: Mi, 19.11.2025,
17:00 - 21:00 Uhr

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091180

Kursort:

BBK Krems
Sigleithenstraflte 50
3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Christine Berthold

Kosten:

€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs - Die
anfallenden Lebensmittelkosten von

ca. 15,00 € werden beim Kurstag

bar einkassierl.



Komm & koch mit der Bauerin:

Lust auf Palatschinken, Waffeln & Co —

Kursinhalt;

Lassen Sie sich in die Welt der schnellen,
einfachen und dennoch raffinierten Teigkreationen
entfihren — von pikant bis s}, mit herzhaften
Varianten und vielfaltigen Teigvariationen. Von
goldenen, flaumigen Palatschinken Uber knusprige,
trendige Waffeln bis hin zu neuen, kreativen
Crépes-ldeen - fir jeden Geschmack ist etwas
dabei. Seminarbauerinnen zeigen, wie sich diese
Késtlichkeiten flott und muhelos direkt von der
Pfanne auf den Tisch zaubern lassen.

Mitzubringen:
- 2 Geschirrticher
- Kochschirze (wenn vorhanden)

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 02.01.2026
Online Anmeldung méglich: ja

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091181

Komm & koch mit der Bauerin:

Lust auf Palatschinken, Waffeln & Co —

Kursinhalt:

Lassen Sie sich in die Welt der schnellen,
einfachen und dennoch raffinierten Teigkreationen
entfihren — von pikant bis su3, mit herzhaften
Varianten und vielfaltigen Teigvariationen. Von
goldenen, flaumigen Palatschinken Uber knusprige,
trendige Waffeln bis hin zu neuen, kreativen
Crépes-ldeen - fur jeden Geschmack ist etwas
dabei. Seminarbduerinnen zeigen, wie sich diese
Kdstlichkeiten flott und miihelos direkt von der
Pfanne auf den Tisch zaubern lassen.

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtucher
- Kochschirze (wenn vorhanden)

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 02.01.2026
Online Anmeldung mdglich: ja

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091321

GB Krems

Kursnummer: 3-0091181
Datum: Di, 13.01.2026,
08:00 - 12:00 Uhr

Kursort:

BBK Krems
Sigleithenstralle 50

3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Anita Heiderer

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs

Die Lebensmittelkosten von ca. 15,00 €
werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:

Anita Heiderer
Tel.: 0664 2085998

el her e

GB Krems

Kursnummer: 3-0091321
Datum: Fr, 16.01.2026,
17:00 - 21:00 Uhr

Kursort:

BBK Krems
Sigleithenstralie 50

3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Anita Heiderer

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs

Die Lebensmittelkosten von ca. 15,00 €
werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:
Anita Heiderer
Tel.: 0664 2085998




Hausmittel fiir die ganz Familie - GB Mautern

Kursinhalt:

Husten, Schnupfen, Heiserkeit ... wer hat das nicht
in der feucht-kalten Jahreszeit?

Muss ich es ertragen, oder kann ich meine
Symptome mit Hausmittel iindern?

Im Rahmen dieses Workshops werden wir
besprechen und ausprobieren, wie Wickel,
Auflagen, Massagen, Umschldge und Einreibungen
gemacht werden, welche Mittelchen gebraucht
werden und wie mit Materialien, die jede/i zu
Hause hat, Symptome gelindert werden kénnen.
Sollte beim Kurs der Wunsch bestehen, geht Frau
Lechner gerne speziell auf die Pflege von Kindern
ein.

Frau Lechner hat vorgestellte Helferlein auch zum
Verkauf mit, wer gerne einkaufen méchte sollte sich
etwas Bargeld mitnehmen.

Anzahl:
mind. 15 Personen, max. 20 Personen

Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40900
Anmeldeschluss: 02.01.2026
Online Anmeldung méglich: ja

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092184

Kursnummer: 3-0092184
Datum: Sa, 17.01.2026,
08:30 - 12:30 Uhr

Kursort:

BBK Krems
Sigleithenstrale 50

3500 Krems ain der Donau

Referent:in:
Mag. Cornelia Lechner, BSc

Kosten:
€ 40,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Anna-Theresa Heigl
Tel.; 0650 6680333

Regionale Cocktails - Gaste mit innovative Getrénke begeistern

- GB Gfohl

Kursinhalt:

Mixen Sie aromatische Cocktails mit regionalen
Zutaten! In diesem Kurs lernen Sie, wie Sie Wodka,
Gin, Edelbrande, Rum und verschiedene Obstséfte
zu klassischen Drinks und neuen Spezialitaten
kombinieren. Die perfekte Mischung aus
Regionalitat und exotischem Genuss sorgt fOr
unvergessliche Geschmackserlebnisse — und
versetzt Ihre Gaste in echtes Urlaubsflair. Lassen
Sie sich inspirieren und bringen Sie Schwung in
Ihre Getrankekarte!

Anzahl:
mind. 10 Personen, max. 15 Personen

Anmeldung:

Andrea Geitzenauer

Tel.: 0664 73945656
Anmeldeschluss: 09.01.2026
Online Anmeldung mdéglich: nein

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092221

Kursnummer: 3-0092221
Datum: Fr, 23.01.2026,
19:00 - 23:00 Uhr

Kursort:

Pfarrheim Gféhl
Oberes Bayerland 4
3542 Gféhl

Referent:in:
Johanna Héfinger

Kosten:
€ 10,00 Teilnahmebeitrag

Kurstag bar einkassiert

Kursverantwortlich:
Andrea Geitzenauer
Tel.: 0664 73945656

Kursbeitrag wird vor Ort einkassiert!

Die anfallenden Lebensmittelkosten
von ca. € 25,00 werden ebenfalls beim



Komm & koch mit der Bauerin: Pizza, Gnocchi & Co - GB Mautern

Kursinhalt:

Knuspriger Teig, reife Paradeiser und dann noch
die milde Wiirze von Basilikum es ist Pizza-Zeit! In
diesem Kochseminar lernen Sie die italienischen
Klassiker mit allem kennen, was dazu gehort: von
selbst gemachten Pizzateigen Uber mirbe
Pizzastangerl bis zur gschmackigen Pizzaiola
(Pizza-Tomatensauce).

Wie war's als Abwechslung mit selbst gewuzelten
Erdapfelgnocchi auf Blattsalat, einem
Flammkuchen oder italienischen Suf3speisen wie
einer Zabaione oder einer Panna-Cotta zum
Dessert? Buon appetito!

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtticher
- Kochschirze (wenn vorhanden)

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 05.01.2026
Online Anmeldung moglich: ja

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091395

Kursnummer: 3-0091395
Datum: Di, 20.01.2026,
17:00 - 21:00 Uhr

Kursort:

BBK Krems
Sigleithenstralle 50

3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Petra Eder

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs

Die Lebensmittelkosten von ca. 15,00 €
werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:
Johanna Fehringer
Tel.. 0676 7922292

Komm & koch mit der Bauerin: Pizzaflitzer fiir Kids! — Bezirk Krems

Kursinhalt:

Mit Pizzas haben sogar Koch-Profis ihre ersten
Erfahrungen gemacht, mit so viel Spal} und —
hmm! Gemeinsam mit den Seminarbauerinnen
wird in diesem Kids-Seminar geschnitten, geknetet
fantasievoll belegt und knusprig gebacken. Wir
bereiten den perfekten Pizzateig und késtliche
Pizza-Sauce. Versprochen: Am Ende wird
gemeinsam gekostet und genossen!

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtticher
- Kochschiirze (wenn vorhanden)

Anzahl:
mind. 8 Personen, max. 12 Personen

Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 10.01.2026
Online Anmeldung mdglich: ja

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091465

Kursnummer: 3-0091465
Datum: Sa, 24.01.2026,
09:30 - 12:00 Uhr

Kursort:

BBK Krems
Sigleithenstralie 50

3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Anna Dommaier

Kosten:
€ 30,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs

Die Lebensmittelkosten von ca. 12,00 €
werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:
Carina Hogl
Tel.: 0664 4840929
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Komm & koch mit der Bauerin:

Lust auf Palatschinken, Waffeln & Co —

Kursinhalt:

Lassen Sie sich in die Welt der schnellen,
einfachen und dennoch raffinierten Teigkreationen
entfhren — von pikant bis suf3, mit herzhaften
Varianten und vielfaltigen Teigvariationen. Von
goldenen, flaumigen Palatschinken Uber knusprige,
trendige Waffeln bis hin zu neuen, kreativen
Crépes-ldeen - fur jeden Geschmack ist etwas
dabei. Seminarbauerinnen zeigen, wie sich diese
Késtlichkeiten flott und mihelos direkt von der
Pfanne auf den Tisch zaubern lassen.

Mitzubringen:

- 2 Geschirrtlicher

- Kochschiirze (wenn vorhanden)
- Tupperdose

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 15.01.2026
Online Anmeldung méglich: ja

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091401

Komm & koch mit der Bauerin:
Strudelfreuden - in Hiille & Fiille - GB

Kursinhalt:

Vom Germteig Giber den Erdapfelteig bis zum
hauchzarten Blatterteig: Ein selbst gemachter
Strudelteig ist eine Kunst, aber keine Hexerei. Und
immer eine Gaumenfreude am Esstisch! Im
Strudelseminar zeigt thnen die Seminarbauerin, wie
Sie Teige kneten, rollen — und auf vielfaltige Weise
fullen: als pikanten Kase-Schinkenstrudel, als
Suppeneinlage — oder als fruchtig-sufien
Beerenstrudel!

Mitzubringen:

- 2 Geschirrtticher

- Kochschiirze (wenn vorhanden)
- Tupperdose

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 01.02.2026
Online Anmeldung mdéglich: ja

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091407

GB Spitz

Kursnummer: 3-0091401
Datum: Do, 29.01.2026,
16:00 - 20:00 Uhr

Kursort:

NMS Spitz

Rote Torgasse 3
3620 Spitz

Referent:in:
Petra Eder

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs

Die Lebensmittelkosten von ca. 15,00 €
werden vor Ort einkassiert.

Kursverantwortlich:
Carina Hégl
Tel.: 0664 4840929
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Spitz
Kursnummer: 3-0091407

Datum: Do, 12.02.2026,
08:30 - 12:30 Uhr

Kursort:

NMS Spitz

Rote Torgasse 3
3620 Spitz

Referent:in:
Petra Eder

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs

Die Lebensmittelkosten von ca. 15,00 €
werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:
Carina Hégl
Tel.: 0644 4840929




Erste Hilfe Fresh up - ,,Mach dich fit in Erste Hilfe" — Bezirk Krems

Kursinhalt:

Praxisorientierte Wiederholung von lebensrettenden
SofortmafRnahmen und Erste Hilfe Mallhahmen im
Umfeld der Landwirtschaft und des alltdglichen Lebens
auffrischen.

Wir alle wissen, wie schnell es zu Unféllen oder
Verletzungen kommen kann. Gerade in

stressigen Zeiten mit Arbeitsspitzen, wo man oft mehrere
Dinge gleichzeitig im Kopf hat, leidet oft

die Arbeitssicherheit.

Kompakt in 3 bzw. 4 Stunden wiederholen wir die
gangigsten Notfélle im Umfeld der Landwirtschaft und
des alltaglichen Lebens, ...

? ... weil deine Hilfe wichtig ist!

? ... weil ich, wenn ich meine Reaktion trainiere, den
Unterschied leisten kann um jemanden

optimal versorgen zu kénnen und womdéglich ein Leben

zu retten!
2

Umstédnden schon ein paar mehr

Jahre her ist!

? ... weil ein Notfall jede:n von uns betreffen kann!

? ... weil ich mit dem Fresh up Kurs in kurzer Zeit eine
kompakte und umfassende,

auf unsere BedUrfnisse zugeschnittene Auffrischung
haben kann!

Hinweis: Da es sich um einen reinen 3- stlindigen
Ubungsworkshop handelt, wird kein Zertifikat ausgestelit.

Anzahl:
mind. 8 Personen, max. 12 Personen

Anmeldung:

BBK Krems, Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 04.02.2026
Online Anmeldung méglich: ja

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091633

welil der Erste Hilfe Kurs vom Fuhrerscheinkurs unter| |

Kursnummer: 3-0091633
Datum: Mi, 18.02.20286,
15:00 - 19:00 Uhr

Kursort:

BBK Krems
Sigleithenstralle 50

3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Elke Riederer

Kosten:
€ 20,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Alexandra Stéger
Tel.: 0664 88439345




Train your brain: Gedachtnistraining und Bewegung -

GB Langenlois

Zielgruppe:

Bauerinnen und Bauern jeden Alters, die mithilfe
von Gedéachtnistraining Koérper und Geist jung
halten méchten.

Kursinhalt:

- Welche Funktionen hat unser Gehirn?

- Was steckt hinter unserer Merkfahigkeit”?

- Mit welchen Merklechniken sleigein wir dig
geistige Fitness in jedem Alter?

- Praktische Beispiele und Ubungen

Anzahl:
mind. 10 Personen, max. 20 Personen

Anmeldung:

Eva Pich

Tel.: 0676 3605668
erich.p1810@gmail.com
Anmeldeschluss: 24.02.2026
Online Anmeldung moglich: nein

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092179

Kursnummer: 3-0092179
Datum: Di, 24.02.2026,
17:00 - 19:00 Uhr

Kursort:

BBK Krems
Sigleithenstrale 50

3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Christina Gradwoh| BA

Kosten:
€ 5,00 Teilnahmebeitrag

Der Kursbeitrag wird vor Ort am Kurstag
einkassiert!

Kursverantwortlich:
Eva Pich
Tel.: 0676 3605668

Komm & koch mit der Biauerin: Bowls - Die bunte Vielfalt in der

Schiissel - GB Langenlois

Kursinhalt:
Schlichten und geniefl’en - Bowls machen es

mdglich. Dabei steht das englische Wort ,Bowl” fur

die gute alte 6sterreichische Schissel. Also
Schissel her und los geht’s. Schicht fur Schicht

holt man sich dabei eine ausgewogene Mahlzeit in

die Schussel. Die Basis fur die bunte Bowl sind
Erdapfel, Nudeln oder Reis. Weiters machen
Gemduse, Fleisch, Tofu oder Hulsenfriichte das
Trendgericht zum schnell gekochten Alleskonner.

Ob kalt oder warm, als Jause oder Hauptgericht —

sie ist bunt, sie ist gesund und ein
Geschmackserlebnis fur den Mund.

Mitzubringen:
- 2 Geschirrticher
- Kochschirze (wenn vorhanden)

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 12.02.2026
Online Anmeldung méglich: ja

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091411

Kursnummer: 3-0091411
Datum: Do, 26.02.2028,
17:00 - 21:00 Uhr

Kursort:

BBK Krems
Sigleithenstralle 50

3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Anita Heiderer

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag

Die Lebensmittelkosten von ca. 15,00
€ werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:
Adele Ettenauer
Tel.: 0664 1516537




Schulung Lebensmittelhygiene und Allergeninformation — GB Spitz

Zielgruppe:

Fur Direktvermarkter:innen, Buschenschanker:innen
und Urlaub am Bauernhof-Anbieter:.innen, deren
letzte Lebensmittelhygieneschulung schon langer
(ca. 3 Jahre) zuriick liegt, gesetzlich verpflichtend.
Auch fur Neueinsteiger:innen in diese
Betriebszweige!

Kursinhalt:

Die Kenntnis der wichtigsten
Hygienebestimmungen sichert die Qualitat der
Produktion. In diesem Kurs wird neben den Themen
Personalhygiene, Ausstattung der Raume,
Reinigung, Desinfektion, Schadlingsbekampfung die
Aufmerksamkeit auch der Mikrobiologie und den
Krankheitserregern gewidmet. Fir Kontrollen
vorbereitet ist man mit den entsprechenden
Aufzeichnungen - dazu werden die derzeit
erforderlichen Dokumentationen praxisnah erlautert.
Bei diesem Kurs wird auch die
Allergenkennzeichnung anhand von Beispielen
behandelt und auf das Thema "Professionelles
Krisenmanagement in der Direktvermarktung" néher
eingegangen.

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 25 Personen

Anmeldung:

LK NO Tel: 05 0259 26500
Anmeldeschluss: 12.02.2026
Online Anmeldung mdglich: ja

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091786

Kursnummer: 3-0091786
Datum: Do, 26.02.2026,
09:00 - 13:00 Uhr

Kursort:

Raiffeisensaal Mihldorf
Markt 1

3622 Muhldorf

Referent:in:
Ing. Margarete Gref3|

Kosten:
€ 20,00 Teilnahmebeitrag geférdert
€ 40,00 Teilnahmebeitrag ungeférdert

Kursverantwortlich:
Carina Hogl
Tel.: 0664 4840929




Modeldruck - Altes Handwerk neu interpretiert — Bezirk Krems

Kursinhalt:

Entdecke das alte Handwerk Stoffdruck neu - von
traditionellen bis hin zu modernen Designs.
Gestalte dir dein persénliches Unikat zum Thema
Fruhling, Ostern (z.B. Weihkorbdeckerl) oder fur
einen besonderen Anlass.

Fs kannen Stoffe aus Baumwolle, Leinen oder
Viskose aber auch Schals oder T-Shirts bedruckt
werden.

Die mitgebrachten Materialien bitte vorher waschen. |l

Helie Stoffe sind von Vorteil.

Mitzubringen:

alte Decke als Unterlage, breite Pinsel,
Zeitungspapier, ev. Moosgummi, Tischdecken,
Polsterbeziige, Shirts, Schals, etc. aus Leinen,
Baumwolle oder Viskose zum Bedrucken

Anzahl:
mind. 8 Personen, max. 12 Personen

Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40900
Anmeldeschluss: 15.01.2026
Online Anmeldung moglich: ja

Kursverantwortlich:
Anita Flrlinger
Tel.: 0664 1056336

Kursnummer: 3-0092055
Datum: Fr, 27.02.2026,
09:00 - 12:30 Uhr

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092055

Kursnummer: 3-0092084
Datum: Fr, 27.02.2026,
13:00 - 16:30 Uhr

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092084

Kursort:

BBK Krems
Sigleithenstrafie 50
3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Martina Pfneisl

Kosten:
€ 55,00 Teilnahmebeitrag




Komm & koch mit der Bauerin: Bauerliche Knodelkiiche!

— GB Krems

Kursinhalt:

Wie kommt der schmelzende ,Gummi® in den
Erdapfelknédel, ohne im entferntesten wie solcher
zu schmecken? Wie der Flaum in den
Germknédel? Und mittels welcher Feinheiten wird
Ihnen kiinftig jeder Knédel zu einer ,runden Sache”
geraten? Ob als Suppeneinlage, Beilage, Nach-
oder auch Hauptspeise: Ihr neu gewonnenes
,Knédel-Know-how" werden Sie tagtaglich
einsetzen kénnen!

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtiicher lowie
- Kochschiirze (wenn vorhanden) &%k

eyt der BAusnn

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 18.02.2026
Online Anmeldung mdéglich: ja

Kursnummer: 3-0091413
Datum: Mi, 04.03.2026,
08:00 - 12:00 Uhr

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091413

Kursnummer: 3-0091415
Datum: Fr, 06.03.2026,
17:00 - 21:00 Uhr

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091415

Kursort:

BBK Krems
Sigleithenstralle 50
3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Anita Heiderer

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs

Die Lebensmittelkosten von ca. 15,00 €
werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:
Anita Heiderer
Tel.: 0664 2085998




Kindersicherheit am Bauernhof — GB Gfohl

Kursinhalt:

- Welche Gefahrenquellen gibt es am Hof?

- Was ist insbesondere bezlglich Kindersicherheit
relevant?

- Wie kann ich meinen Hof kindersicher gestalten?

- Praktische Tipps zur Absicherung

Ein Seminar fiir Bauerinnan und Rauern, die ihren
Hof moglichst kindersicher gestalten wollen. Seien
es die eigenen Kinder, die Enkel, die Kinder von
Familienangehdrigen oder Freunden, oder auch
Urlauberkinder und sonstige fremde Kinder am Hof
— fir deren Sicherheit sollte vorgesorgt werden. Im
Vortrag wird auf mégliche Gefahren und dazu
passende Lésungen zur Verbesserung der
Kindersicherheit eingegangen. Ziel ist, nach dem
Vortrag einen Uberblick zu haben, welche
MaRnahmen man zu Hause praktisch umsetzen
kann.

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 50 Personen

Anmeldung:

Judith Purker

Tel.: 0664 73509997, Email: judith.purker@gmx.at
Anmeldeschluss: 27.02.2026

Online Anmeldung méglich: nein
www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0093143

Kursnummer: 3-0093143
Datum: Do, 12.03.2026,
19:00 - 21:00 Uhr

Kursort:

GH Haslinger
ZwetftlerstralRe 14
3542 Gfohl

Referent:in:
Katharina Teuschl

Kosten:
€ 0,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Judith Purker

Komm & koch mit der Bauerin: Spargelgenuss - einfach

himmlische Gerichte — GB Mautern

Kursinhalt:

Grin-weif3-violett beginnt die Erntesaison von
Spargel in Niederdsterreich.

Erleben Sie in diesem Kurs was Spargel jenseits
von ,Sauce Hollandaise" noch alles zu bieten hat:
etwa als unwiderstehliche Suppe, als Fullung in
herzhaftem Strudel, Auflaufen

oder gschmackigen Blatterteigtascherin. Und
wussten Sie, dass Spargel nur handisch geerntet
wird. Dies und viele interessante Details zum
schlanken Gemiise erfahren Sie in diesem
Spargelkurs.

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtiicher
- Kochschiirze (wenn vorhanden)

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 01.04.2026
Online Anmeldung méglich: ja

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091420

Kursnummer: 3-0091420
Datum: Do, 16.04.2026,
09:00 - 13:00 Uhr

Kursort:

BBK Krems
Sigleithenstralle 50

3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Kathrin Zéchmann

Kosten:

€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs

Die Lebensmittelkosten von ca. 20,00 €
werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:
Johanna Fehringer
Tel.. 0676 79252292




Wurzelmedizin - GB Gfohl

Kursinhalt:

Die Wurzelmedizin ist die traditionelle
Buckelapotheke der Krauterfrauen.

Bei dem Seminar tauchen wir in die Wurzel der
Nahrung und Notnahrung fur die Hausapotheke ein.

Wurzeln gibt es fir Magen/Darm - marode Knochen

und fiir den beruhigenden Kérper.

Mitzubringen:
3 Glaser mit ca. 100 ml
1 Glas mit ca. 50 mi

Anzahl:
mind. 15 Personen, max. 30 Personen

Anmeldung:

Feyrter Sandra

Tel.: 0664 1826813

Email: sandrafeyrter23@gmail.com
Anmeldeschluss: 05.03.2026
Online Anmeldung mdoglich: nein

Kursnummer: 3-0092127
Datum: Do, 19.03.20286,
09:00 - 12:00 Uhr

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092127

Kursnummer: 3-0092129
Datum: Do, 19.03.2026,
14:00 - 17:00 Uhr

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092129

Kursort:

Sandra Feyrter
Mittelbergeramt 23
3542 Gfohl

Referent:in:
Eunike Grahofer

Kosten:
€ 24 00 Teilnahmebeitrag

Der Kursbeitrag wird vor Ort am Kurstag
einkassiert!

Kursverantwortlich:
Sandra Feyrter
Tel.: 0664 1826813



Komm & koch mit der Bauerin: Nudelkiiche

- handgemacht & kreativ — GB Krems

Kursinhalt:

Entdecken Sie die Vielfalt der Nudelherstellung - ob
mit dem Nudelwalker oder einer Nudelmaschine. In
unserem Kurs kreieren Sie verschiedenste
Nudelteige, von klassischen Ravioli und Tortellini
mit ihren kostlichen Fullungen bis hin zu siif3en
Schokoladenudeln. Dieser Kurs ist ideal fur alle, die
ihre Fahigkeiten in der Kunst des Nudelmachens
erweitern und in die kreative Welt der
Nudelherstellung eintauchen méchten. Zusatzlich
erlernen Sie die Pastagerichte mit selbstgemachten
Pestos und Sofien zu perfektionieren.

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtacher
- Kochschirze (wenn vorhanden)

ik b

mit dar Blugnin

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40803
Anmeldeschluss: 26.03.2026
Online Anmeldung maglich: ja

Kursnummer: 3-0091417
Datum: Do, 09.04.2026,
08:00 - 12:00 Uhr

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091417
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Kursnummer: 3-0091419
Datum: Sa, 11.04.2026,
08.30- 12.30 Uhr

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0091419

Kursort:

BBK Krems
Sigleithenstralle 50
3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Anita Heiderer

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurse

Die Lebensmittelkosten von ca. 15,00 €
werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:
Anita Heiderer
Tel.: 0GG4 2085990




Modernes Sticken - GB Krems

Kursinhalt:

Anita zeigt euch verschiedene Basisstiche, die
vielseitig zum Einsatz kommen kénnen.

Gestickt wird per Hand auf Baumwollstoff. Das Bild
bleibt nach Fertigstellung im Stickrahmen und kann
dann direkt aufgehangt werden.

Anzahl:
mind. 4 Personen, max. 6 Personen

Anmeldung:

Alexandra Stéger

Tel.: 0664 88439345

Email: alexandrastoeger@gmx.at
Anmeldeschluss: 04.04.2026
Online Anmeldung méglich: nein

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092097

Wilde Krauterkiiche - GB Krems

Kursinhalt:

Gemeinsam lernen wir die Wildkrduter kennen,
bestaunen unsere unglaublich wunderschéne Natur
und werden diese zu Kostlichkeiten verarbeiten. Es
wartet ein Nachmittag voller Krauterwissen, das
Erleben von diesen mit allen Sinnen und feiner
Aromen auf Sie.

Anzahl:
mind. 8 Personen, max. 10 Personen

Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 23.04.2026
Online Anmeldung maglich: ja

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092098

Kursnummer: 3-0092097
Datum: Sa, 18.04.2026,
09:00 - 13:00 Uhr

Kursort:

BBK Krems
Sigleithenstralle 50

3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Anita Stocklhuber

Kosten:
€ 67,00 Teilnahmebeitrag

Der Kursbeitrag wird vor Ort am
Kurstag einkassiert.

Kursverantwortlich:
Alexandra Stdger
Tel.: 0664 88439345

Kursnummer: 3-0092098
Datum: Fr, 08.05.2026,
14:00 - 17:00 Uhr

Kursort:
Julia Winter
Els 66, 3613 Albrechtsberg

Referent:in:
Julia Winter

Kosten:
€ 35,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Regina Tauber
Tel.: 0676 7279321




Topferkurs Keramik Workshop - GB Krems

Kursinhalt:
Keramikworkshop
Einflhrung

Material inkludiert

1. Termin FR 22.05.2026, 15 - 18 Uhr
2. Termin FR 05.06.2026, 16 - 17.30 Uhr

Anzahl:
mind. 4 Personien, max. 8 Personen

Anmeldung:

Regina Tauber

Tel.: 0676 7279321
Anmeldeschluss: 08.05.2026
Oniine Anmeldung moglich: nein

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092124

Kursnummer: 3-0092124
Datum: Fr, 22.05.2025,
15:00 - 18:00 Uhr

Kursort:

Waltraud Tirock
St.Johann 1

36171 Weinzierl am Walde
Relerent:in:

Waltraud Tirock

Kosten:
€ 32,00 Teilnahmebeitrag

Kursbeitrag wird vor Ort am Kurstag
cinkassicrt.

Kursverantwortiich:
Regina Tauber
Tel.: 06876 7279321

Kreative ideen mit Wildbilumen - GB Krems

Kursinhalt:

"Vom Garten in die Vase" Kreative Ideen mit
Wildblumen

Wanderung tGber das Wildblumenfeld, kreative
Ideen zur GefaRbefliliung und Tischdeko, Binden
eines Wildblumenstraul3es.

Mitzubringen:
Gut schneidende Gartenschere, Messer, Kibel,
wenn vorhanden Blumen aus dem eigenen Garten

Anzahl:
mind. 8 Personen, max. 10 Personen

Anmeldung:

Anita Heiderer

Tel.: 0664 2085998

Email: anita.heiderer@aon.at
Anmeldeschluss: 01.07.2026
Online Anmeldung méglich: nein

www.baeuerinnen-noe.at/nr/3-0092125

Kursnummer: 3-0092125
Datum: Mi, 08.07.2026,
17:00 - 21:00 Uhr

Kursort:

Gartnerei Weixelbaum

TheiR, Obere Hauptstrafte 15
3494 Gedersdorf

Referent:in:
Monika Knapp

Kosten:
€ 55,00 Teilnahmebeitrag

Kursbeitrag wird vor Ort am Kurstag
einkassiert!

Kursverantwortlich:
Monika Knapp
Tel.: 0664 88439220




