
Marktgemeinde

Sankt Leonhard am Hornerwald

22. Oktober 2025

Ve rla utba ru nge n

Neudesien der Gemeindehom pase und GEM2GOApp

Unsere Gemeindehomepage präsentiert sich seit ein paar Tagen im neuen modernen
Design. Sie wurde Handykompatibel gemacht, um sie auf Handys und Tabletts jetzt auch gut
nutzen zu können. Außerdem wurde die Schriftart etwas geändert, um sie leichter lesbar zu

machen und die Gemeindefarben wurden noch mehr ins Design eingearbeitet.

Aber die größte Neuigkeit ist die GEM2GO-App. Seit einigen Tagen ist auch die Gemeinde St.

Leonhard/Hw. über die GEM2GO-App aufrufbar.
Über die App haben Sie einen schnellen Tugriff auf Neuigkeiten der Gemeinde,
Veranstaltungen, Müllabfuhrtermine und vieles mehr. Durch Erinnerungs- und
Merkfunktionen werden Sie nichts, was für Sie wichtig ist, mehr verpassen.
Laden Sie sich die App herunter und stöbern Sie durch alle Funktionen.

Kosten lose Steuerberatu ng

Nächster Termin: LL. November 2025 im Gemeindeamt
in St. Leonhard, Kirchenpl. 1

Mag. Friedrich Hahn - Wirtschaftsprüfer, Steuerberater, allgemein beeideter und gerichtlich
zertifizierter Sachverständiger - stellt sich kostenlos zur Verfügung und beantwortet lhre
Fragen in steuerlichen Sachen, wie

r Arbeitnehmerveranlagung (,,Steuerausgleich")
o Besteuerung Land- und Forstwirtschaft
o Gewerbebetriebe
o Pension

o Familienbeihilfeuvm.

Mag. Friedrich Hahn wird am 1,1,.1,1,.2025 im Gemeindeamt St. Leonhard/Hw. (Erdgeschoss)

zwischen 17.O0 und 19.00 Uhr anwesend sein.
Kontakt: Mag, Friedrich Hahn (066414354419)

Marktgemeinde St. Leonhard am Hornerwald
Kirchenplatz 1, A-3572 St. I eonhard am Hornerwald

fe]j o2987 lztzo, F aK 02987 D22o-4
e-mail: gemeinde@st-leonhard-hornerwald. gv.at

www.sankt'leonhard.at
IBAN; AT41 J299 oooo 018o ol41 BIC: RLNWATWWZWE

ATU 162 58 1o9
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GEM2GO _

Die offizielle App unserer Gemeinde

Möchten Sie wissen, was in unserer Gemeinde passiert?

Mit der GEM2GO App bleiben Sie immer auf dem

Laufenden. Die lnfo- und Service-App liefert lhnen alle

wichtigen lnformationen direkt auf lhr Smartphone oder
Tablet - schnell, unkompliziert und kostenlos.

lnfos für Burserinnen und Bü rger

GEM2GO ist Osterreichs größte Gemeinde-lnfo-App und steht lhnen in unserer
Gemeinde kostenlos zur Verfugung. Sie bietet direkten Zugriff auf die Amtstafel,
Neuigkeiten, den Veranstaltungskalender und vieles mehr. Die App istfur alle gängigen

Sma rtphones erhä ltlich.

Alle Vorteile auf einen Blick

. Übersichtliches Design: Die Startseite zeigt lhnen in einem personalisierten Feed

alle wichtigen lnformationen und Funktionen auf einen Blick.

. Schneller Zugriff: lhre meistgenutzten Funktionen können Sie als Quicklinks
speichern, um sie noch schneller zu erreichen.

. Merkfunktion: Wichtige Einträge können Sie ganz einfach speichern und bei

Bedarf wiederfinden.

. Krisenkommunikation: lm Notfall werden Sie über Push-Nachrichten sofort und

effizient informiert.

Pra ktische E ri n neru nssfu n ktion

Mit GEM2GO verpassen Sie keine wichtigen Termine mehr. Ob Kundmachungen,

Veranstaltungen, Neuigkeiten oder Mullabholtermine - die App informiert Sie per

Push-Benachrichtigung über alles, was wichtig ist. Einfach die gewünschten lnhalte
abonnieren, und Sie bleiben immer auf dem neuesten Stand.

Jetzt GEM2GO nutzen !

Mit der GEM2GO App sind Sie immer bestens informiert uber das Geschehen in

unserer Gemeinde. Laden Sie die App kostenlos in den App-Stores herunter oder
informieren Sie sich unter www.gemTgo.at

GEM
2G0



FOLGE UNS AUF SOCIAL MEDIA

() lcer'rzco @ lcer'rzco.App @ lcer'rzco.App
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Eine App
Mit GEM2GO bekommst du nicht nur Zu-
gang zu deiner Gemeinde sondern zu allen

Gemeinden und Städten Österreichs.

DIE
GEMEINDE
INFO UND
SERVICE APP
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für den Bürger
News, Amtstafeldoku mente, Ei n richtungen,
Kontaktdaten und weitere lnfos rund um die
Gemeinde immer dabei.

auf einen Blick
Alle Termine und lnformationen zu den

Veranstaltungen deiner Gemeinde, den

örtlichen Vereinen, Betrieben und vieles
mehr in GEM2GO.

Nichts mehr vergessen

Pünktliche Push-Erinnerungen zu Veran-

staltungen, Müllabfuhrtermine bis hin zu

den Neuigkeiten aus deiner Gemeinde.
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NO Heizkostenzuschuss 2025 /2026

Die ruö Landesregierung hat für sozial bedürftige
Niederösterreicher die Gewährung eines einmaligen
Heizperiod e 2025/26 der Höhe von € 1-50,00 beschlossen.

Niederösterreicherinnen und
Heizkostenzuschusses für die

Dieser Nö Heizkostenzuschuss kann bis 31. März 2026 am Gemeindeamt des
Hauptwohnsitzes beantragt werden (siehe dozu Erlöuterungen zu den Richtlinien).

Mit freundlichen Grüßen

€,ra StaoA^
Bgm. Eva Schachinger

Marktgemeinde St. Leonhard am Hornerwald
Kirchenplatz 1,A3572 St. Leonhard am Hornerwald

f el o z9 87 | zzzo, F ax: 02987 I z22o - 4
e-mail: gemeinde@stJeonhard-hornerwald.gv.at

www.sa n ktleonh ard.a t
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Erläuterungen
zu den Richtlinien des NO Heizkostenzuschusses

2025t2026
Stand 1.Jänner2025

1. Einkommensgrenzen:

Bruttoeinkommensgrenze ist der geltende Richtsatz für die Ausgleichszulage
(s 2e3 ASVG).

Tabelle 1: zur Prüfung der Einkommenshöchstgrenze (Brutto) für 202s:

Alleinstehend € 1.273,99
Alleinerziehend, 1 Kind € 1.470,56

Alleinerzieh end, 2 Kinder € 1.667,13
Alleineaiehend, 3 Kinder * € 1.863,70
Ehepaar, Lebensgefährte € 2.009,85
Paar, 1 Kind €2.206,42
Paar,2 Kinder €2.402,99
Paar, 3 Kinder * € 2.599,56
jede weitere erwachsene Person € 735,86

" Für jedes weitere Kind ist ein Betrag von € 196,57 hinzuzurechnen, solange
für dieses Kind Familienbeihilfe bezogen wird.

Tabelle 2: zur Prüfung der Einkommenshöchstgrenze bei Bezieherinnen und
Bezieher von Leistungen nach dem Arbeitslosenversicherungsgesetz oder von
Kinderbetreuungsgeld etc. (Brutto) für 2025:

. Für jedes weitere Kind ist ein Betrag von € 229,34 hinzuzurechnen, solange
für dieses Kind Familienbeihilfe bezogen wird.

Alleinstehend € 1.486,32

Alleineziehend, 1 Kind € 1.715,66

Alleinezieh end, 2 Kinder € 1.945,00

Alleineziehend, 3 Kinder * €2.174,34
Ehepaar, Lebensgefährte €2.344,83
Paar, 1 Kind €2.574,17
Paar,2 Kinder € 2.803,51

Paar, 3 Kinder * € 3.032,85
jede weitere envachsene Person € 858,51

Bei der Kontrolle des Einkommens sind die Beträge bei allen Pensions-



bescheiden, Einkommensbescheiden, AMS Bezubsbestätigungen und
Lohnzettel, usw. vom laufenden Jahr heranzuziehen. Die ab dem 1. Jänner
2025 gellenden Einkommenstabellen sind für Ansuchen ab 1. Jänner 2025 zu
venruenden.

Da die Leistungen nach dem Arbeitslosenversicherungsgesetz oder von
Kinderbetreuungsgeld nur 12 Mal im Jahr bezogen werden, sind die Richtsätze
der Tabelle 2 zu verwenden.

Für die Prüfung, ob das Haushaltseinkommen den jeweils gültigen Richtsatz
übersteigt, sind die Tabellen 1 und 2 der Erläuterungen zu den Richtlinien des
N O H eizkosten zu sch usses 202512026 heranzuzi eh en.

Wenn Personen im Haushalt in unterschiedlichen Tabellen fallen, ist der halbe
Richtsatz für Ehepaare oder Lebensgefährten von beiden Tabellen
heranzuziehen und zu addieren. Dies ist auch bei vorhandenen Kindern
durchzuführen.

Weiters sind Personen, die bereits eine Leistung nach dem Nö
Sozial h ilfe-Ausfü hru ngsgesetz erhalte n, von der Förderung
ausgenommen.

a

Prüfung der Einkommensgrenzen:

Der Bezug einer Ausgleichszulage sagt noch nichts zur Gewährung der
Förderung aus, ausschlaggebend ist die Einkommensgrenze (Brutto).
Bei den Bezieherinnen und Bezieher einer Ausgleichszulage ($293 ASVG), die
alleine in einem Haushalt wohnen bzw. verheiratet sind, erfolgte die
Einkommensprüfung bereits durch eine andere Behörde. Daher muss von der
Gemeinde nur die Höhe des Einkommens (Pension brutto) bei diesen
Personengruppen geprüft werden. Es ist lediglich der Pensionsbescheid bzw. die
Vorlage eines Kontoauszuges nachzuweisen.

Das Einkommen muss hingegen geprüft werden bei

. Ausgleichszulagenbezieherinnen und Ausgleichszulagenbezieher, die mit
einer weiteren Person (Enkel, Neffe, ... ), die über ein eigenes Einkommen
verfügt, im gemeinsamen Haushalt leben

. Arbeitslosengeld- und Notstandshilfebezieherinnen und Arbeitslosengeld-
und Notstandshilfebezieher

r Kinderbetreuungsgeldbezieherinnen und Kinderbetreuungsgeldbezieher



Senioren St. Leonhard am Hornerwald

Die Senioren von St. Leonhard
laden he rzlich ein !

zum

Herbstkränzchen
....,ihr könnt gerne in Tracht kommen!

am Dienstag/ den 28. Oktober 2025
ab L4 Uhr

im GH Staar in St. Leonhard

Musik:

,,Der Bergvagabund"
Eintritt: ....es geht der Hut um!

Alle Interessierten sind herzlich willkommen!

pffiostuIgie-Event lffitshuus im Watctv et\

,,#!;i'Ji,ä,i,1i,i,- s t a ü r *i,ff,i;,tüi,,:::;;,::;::::;;:,:,,,,,
l4/ol/.ShOfbfUmt -J8 |'iiglit.h rrur-trrt l(iictta,ub ll.t)0 tlltr !:tiitt g?iillitct il'Iilln,ot:h t& Donncrs^tit1: Iluherog



Regenwasser nutzell-
Trinkwasser sparen

KLAR! - Vortrag:

Die KLAR! Region Kampseen lädt Sie ein, lhren Garten klimafit zu machen.

Extreme Trockenheit, langanhaltende Hitze, heftige Starkregen: Unser Klima ändert

sich und solche Wetterextreme fordern ein Umdenken in der Gestaltung und Pflege

unserer Gärten. lm Vortrag berichten wir über einfache und sinnvolle Wege zur Anpas-

sung unserer Gärten an den Klimawandel. Dabei stellen wir trockenheitsverträgliche

Bepflanzungen vor; zeigen wie wichtig die Rückhaltung von Wasser ist und wie Sie in lh-

rem Garten dem Klimawandel entgegenwirken können.

Datum: Montag, 03. November 2025

Uhrzeit: 19:00 - ca. 21:00 Uhr

Ort: Gasthaus Haslinger, Zwettler Stn 14

3542 Gföhl

Die Teilnahme ist kostenlos!

Bitte um Anmeldungbis2T. Oktober 2025

unter der Tel.nr.:028261289 23 oder

Email: klar@kampseen.at.

Qroo,
vorbereilel aul die Klimakrise

REGION
KAMPSEEN

Gföhl - Jaidhof - Krumau am Kamp - Lichtenau - Pölla - Rastenfeld - St. Leonhard am Hornerwald



Les ung aus dern Buch

KALEIDOSKOP

MONIKA HONEDER

Kaleidoskop

Cschiclrtcn vom gclingcodcn I:tcn

erzählt werden Cesch ichten

vorn gelingenden Leben

Freitag, 7, Novernber 2025

um 17 Uhr

irn Gasthaus Staar

gelesen von Monika Honeder

rnusikalisch umrahmt von Mag. Brigitta Soos

Herzlich eingeladen sind al[e, die Freude an Literatur,

Humor und dem Leben in all seinen Farben haben,

Geniepen wir gerneinsam einen eindrucksvollen Abend

mit Ceschichten vom gelingenden Leben bis zum gelungenen

Absch f ed neh rnen , zwischen ,,Apfel im 5ch laftock" und

,,Win netou" .

Eintritt frei - Anmeldung erbeten: rnhoneder@aon.at



Über die Veranstaltung :

Am 7. November 2025 liest Monika Honeder im Gasthaus Staar
in St. Leonhard am Hornerwald aus ihrem Buch ,,Kaleidoskop - Geschichten vom
gelingenden Leben" und wird dabei begleitet von Mag. Brigitta Soos (sie unterrichtet
an der W.A.Mozart Musikschule der Gemeinde Horn und bei den Wiener
Sängerknaben).

Beginn ist um 17 Uhr und der Eintritt ist frei! lm Anschluss daran ist Zeit & Raum für
Austausch und Diskussion über Leben & Tod, Abschied nehmen und Neubeginn.

Uber das Buch:

Die Geschichten in Kaleidoskop handeln
vom Leben - mit all seinen Wendungen, Abschieden, Begegnungen und
Neubeginnen.

Sie sind mal heiter, mal nachdenklich, immer aber berührend.
Wie die Farbspiele in einem Kaleidoskop zeigen sie, dass das Leben sich immer
wieder neu zusammensetzt -
bunt, unvorhersehbar und voller kleiner Wunder.

Uber die Autorin:

Monika Honeder, MBA, war über drei Jahrzehnte in der Gesundheits- und
Sozialbranche tätig, zuletzt als Direktorin zweier Seniorenwohnhäuser in Wien.
Menschen in besonderen Lebensphasen zu begleiten war stets ihr Herzensthema.
Heute lebt sie im Waldviertel, schreibt Geschichten für den Leonharder und engagiert
sich für den Erhalt von Lebensgeschichten.

Kontakt & lnfos:

Monika Honeder, MBA
3572 St. Leonhard am Hornerwald 139
mhoneder@aon.at I 066419127 007
www.buchschmiede.at

ISBN: 978-3-991 81 -21 8-0
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Auf thren Besuch freut sich

Freiwillige Feuerwehr St, Leonhard am H
Der Reinerlös wird, fAr neue Ausrttstu^g ve
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Veranstalter FF 9t. Leorhard / HW.



EIN ABTND MIT

HOFRAT DR.

FR. l4.N0U. 2925 lg:00 UHR
JURIST UND P()LIZEIBEAMTER BEKANNT I)URCH DEN

FALL JACK UNTERWEGER UNI) DEN SALIERA-DIEB

r



:. ti

Der Malkreis St. Leonhard am Hornerwald
veranstaltet ei ne Ausstel I un g

T6. Nmvermber äffiäs
vffiffi ffi"3ü bäs t6 Uhr
im Festsaal, im t . Stock vom Gemeindeamt
Kirchenplatzt, gS72St. Leonhard am Hornerwald

Eröffnung durch Frau Bürgermeisterin Eva Schachinger.

Gezeigt werden aktuelle Arbeiten unserer Gruppe.

Wir freuen uns auf lhr Kommen!

Gabi Aschaue4 Sylvia Fahrngruber, Maria Fritz,
Helene Gall, Andrea Lemp, Andrea Morawetz,
Christl Mörtinger, Erni Pistracher,

Gaby Stein i n ger, Mich i Widhal m

';
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Wenn's ned geht:
Wir helf enbeim Reporieren & bei Fragen

rund ums Hondy und PCI

Sonntog 16. November 9 - I?

f.ilffisntgiäEveniffif Fi{hauimt
Tel. 02987/2208

3572 St. Leonharcl/ Hw.
Wolfshaferamt Tilsfich



Musikkapelle

9(uo
nh

der Musikkapelle St. Leonhard/Hw.

weitere Mitwirkende:
Jugendblasorchester St. Leonhard/Hw.
Erwachsenenbläserklasse St. Leonhard/Hw.
Ensembles der \A/.A. Mozart Musikschule Horn

#

aIÜ

# t

Z8,1I,ZOZ5
19:OO Uhr

Pfarrkirche St. Leonhard/Hw.
Anschließend gemutlicher Ausklang im Feuerwehrhaus,

für Speis und Trank ist bestens gesorgt!

Der Reinerlös wird fur die Jugendarbeit verwendet.
ZVR: 113 723 922 Obfrau: Gerda Klackl



REIN
SAAT

Saatgutproduktion. Mit Leidenschaft und einem
zahlreiche samenfeste Gemüse-, Kräuter_ und Blumensorten und tragen mit unserer Arbeit aktiv dazu bei, die Biodiversität derPflanzenwelt zu erhalten. 2024 wurde unsere Gründerin und Eigentümerin, Reinhitd Frech Emmelmann, von der Europäischen Kommission alsBiolandwirtin des Jahres ausgezeiehnet _ einZeichen dafür, dass unser Engagement, unsere hafte Arbeit, sowie unsere Vision für eine enkeltaugticheWelt, Wirkungzeigen.

Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir eine*n

Mitarbeiter*in für die saatgut-Abfüttung (m/w/d)
Standort: St. Leonhard am Hornerwatd lVottzeit 40h

Du witlst mehr als nur EINE Maschine bedienen? Du wünschst dir eine Arbeit, die sinn macht und einen Mehrwert Liefert?Dann bist du bei Reinsaat genau richtig! wir teben nachhattige Landwirtschaft!

Diese Aufgaben tegen wir in deine Hände:

unser Produktsortiment besteht aus über 800 sorten - von alten saatgutschätzen bis hin zu Neuzüchtungen. DiesemÜssen sorgfättig gelagert, verlässl.ich abgefüttt und etikettiert werden. Für diese Aufgabe bist du in dieser position
verantwortlich!

r Bedienung und überwachung moderner AbfüLl.maschinen
r Ersteltung der Etiketten-Layouts am pc mithir.fe unserer Softwarer sicherstettung eines reibungstosen Produktionsablaufs inktusive Reinlgung und kteineren wartungen
' Verwal.tung des Verpackungstagers und unterstützung bei der rnventur. Qualitätskontrolte von abgefüu.tem saatgut und Verpackungseinheiten

Diese Qual,ifikationen bringst du mit:

r Technisches Verständnis und ideaterweise Erfahrung mit Maschinenr Grundkenntnisse im umgang mit dem pc iz.B. für die Layoutgestar.tung)e sorgfättige, strukturierte Arbeitsweise und Verantwortungsbewusstsein
r Teamgeist und Vertässtichkeit - wir arbeiten hier wirktich miteinander

Das wird dir bei ReinSaat geboten:

r Eine sinnstiftende Tätigkeit in einem nachhattigen, zukunftsorientierten und wachsenden Unternehmenr Ein modernes Arbeitsumfetd mit hochwertigen Maschinenr Ein kotlegiates, unterstützendes Team mlt viet Leidenschaft für unsere produkte
o StrukturierteEinschutungund [angfristige perspektiven
. aktive Mitgestaltung des Arbeitsumfetds
r Faire Bezahtung,tägtichesfrisch gekochtes Bio-Mitarbeiter*innen-Essen
r Du-Kulturvon der Eigentümerin bis zum praktikanten

Ktingt gut? Dann freuen wir uns, dich kennenzulernen!
Sende uns deine Bewerbung an: verwaltung@reinsaat.at

Bei Rückfragen rufe uns einfach an 029g7 2347_10

ReinSaat GmbH
z.H. Herrn Rafaet Graf (Geschäfsführer)
St. Leonhard am Hornerwatd 69
3572 St. Leonhard am Hornerwald

lnformationen zur Enilohnung (gem. GIBG 2O11):
Einstiegsgehalt Brufto EUR 2'1 oo-- auf Basis 40 stunden-woche. le nach Quatifikation und Ertahrung sind wir gerne bereit über KV zu bezahten

ReinSaat stefrtseit 1998 für pionierarbeit in der b i o logi sc h - dyn a m i sc he n u nd o rga ni sc h -bio togisc he n Saatgutzü c htu ng u n d
klarcn Bekenntnis zu Nachhaltigkeit und euatität züchten und erhatten wit

samenfeste GemÜse-, Kräuter- und Btumen-saatgutvielfaLt aus biorogisch-dynamischem und organisch biotogischem Anbau



REIN'
SAATReinsaatstehtseit 1999 für pionierarbeit in der b i o Io gi sc h - d yn a m i sc h e n u nd orga n isch-b iotogisc he n Saatgutzüchtu ng u n dSaatgutproduktion. Mit Leidenschaft und einem klarcn Bekenntnis zu Nachhattigkeit und Quatität züchten und ehatten wirzahlreiche samenFeste Gernüse-, Kräuter- und Blumensorten und tragen mit unserer Arbeit aktiv dazu bei, die Biodiversität derPflanzenwelt zu erhatten. 2024 wurde unsere Gründerin und Eigentümerin, Reinhitd Frech EmmeLmann, von der Europäischen Kommission arsBiolandwiftin des Jahres ausgezeichnet _ ein zeichen dafür, dass unser Engagement, unsere harte Arbeit, sowie unsere Vision für eine enkeltauglicheWelt, Wirkung zeigen.

Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir eine*n

La ndwi rtschafttic he*n Gä rtner*i n
mit Erfahrung im Gemüseanbau (m/w/d)

Standort: St. Leonhard am Hornerwatd I Vottzeit 40h

Du wittst dich gemeinsam mit uns, für eine nachhal.tige vietfatt einsetzen und Teitunseres pionierbetriebes sein? Dann bistdu bei Reinsaat genau richtigl wir teben nachhaLtige Landwirtschaftl

Diese Aufgaben legen wir in deine Hände:

' Ptanung, Anbau und Pftege von GemüsekuLturen zur saatgutproduktion nach den prinzipien der biodynamischen
Landwirtschaft

r Durchführung und Überwachung von Anbauversuchen zur saatguterzeugungr Pftege und Wartung von Anbauftächen, einschtießtich Bewässerung und Düngungr Mitarbeit bei der Ernte
r Dokumentation und Kontrotte von Anbau- und produktionsprozessen
o Pftege und wartung tandwirtschaftticher Geräte und Maschineno Mitwirkung an der kontinuiertichen Verbesserung unserer SaatgutquaLität. Unterstützung anderer Abteitungen in den Wintermonaten

Diese Qualifikationen bringst du mit:
r Abgeschtossene Ausbitdung als Gärtner*in bzw. Landwirt*in, ideaLerweise mit Schwerpunkt Gemüsebau oder

eine vergteichbare euatif ikation
r Berufserfahrung im Gemüseanbau, vorzugsweise im Bereich der Saatgutproduktionr Begeisterung für nachhattige Landwirtschaft und biodynamische Anbaumethodenr Fundierte Kenntnisse in der pftanzenpfLege und _vermehrung
r Erfahrung im umgang mit tandwirtschafttichen Maschinen und Gerätenr Motiviertes, setbstständiges Arbeiten sowie eine sorgfättige und präzise Arbeitsweiser Du arbeitest gerne im Team und trägst aktiv dazu bei, gemeinsame Ziele zuerreichenr Führerschein Klasse F und Stapterschein von Vorteit

Das wird dir bei ReinSaat geboten:
r Eine sinnstiftende Tätigkeit in einem nachhaLtigen, zukunftsorientierten und wachsenden unternehmene Ein engagiertes Team, das biodynamische Landwirtschaft mit Leidenschaft tebt
' MÖgtichkeiten zur fachtichen Weiterbitdung und Raum für persöntiche Entwicktungr Ein modernes Arbeitsumfetd mit hochwertigen Geräten und rechnotogieno Faire Bezahtung,tägLichesfrisch gekochtes Bio-Mitarbeiter*innen-Essen
o Du-Kuttur von der Eigentümerin bis zum praktikanten

Ktingt gut? Dann f reuen wir uns, dich kennenzuternen ! sende uns deine Bewerbung an: verwattung@reinsaat.at

Bei Rückfragen rufe uns einfach an:02987 2347-10

ReinSaat GmbH
z.H. Herrn Thomas Förstet-Lieber (Betriebsteiter)
3572 St. Leonhard am Hornerwa[d

lnformationen zur Enttohnung (gem. GLBG 201 1):
EinstiegsgehaLt Brutto ELJR 2.1 00.- auf Basis 40

. Stunden-Woche. le nach euatifikation und
Erfahrung sind wir gerne bereit über KV zu bezahten.

samenfeste Gemüse-, Kräuter- und Btumen-saatgutvielfatt aus biotogisch-dynamischem und organisch biotogischem Anbau



REIN
SAATßeinSast steht s eit 1 998 für Pionierarbeit in der biologisch-dynamischen und organisch biologischen Saatgutzüchtung und

Saatgutproduktion. Mit Leidenschaft und einem ktaren Bekenntnis zu Nachhaltigkeit und Quatität züchten und erhalten wir
zahlreiche samenfeste GemÜse-, Kräuter und Blumensorten und tragen mit unserer Arbeit aktiv dazu bei, die Biodiversität der
Pflanzenwelt zu erhalten. 2a24 wurde unsere Gründerin und Eigentümerin, Reinhitd Frech Emmelmann, von det Europäischen Kommission ats Biolandwirtin
desJahresausgezeichnet-einzeichendafür,dassunserEngagement,unsereharteArbeiösolvie unserevisionfüreineenkettaugtichewett,wirkungzeigen.

Zur Verstärkung unseres Teams suchen wir eine*n

M ita rb eiter*i n saatguta uf be reitu n g /-re i n i gu ng (m/w/d)
Standort: St. Leonhard am Hornerwatd lVottzeit

Du witlst dich gemeinsam mit uns, für eine nachhal,tige Vietfatt einsetzen und TeiL unseres Pionierbetriebes sein? Dann bist du
bei ReinSaat genau richtig! Wir teben nachhattige Landwirtschaft!

Diese Aufgaben tegen wir in deine Hände:
r Du bist velantworttich für die Aufbereitung unseres Saatgutes nach unseren Quatitäts- und Hygienestandards.
r Du kontroltierst, drischst und reinigst Saatgut mit modernen Antagen.
r Du führst Reparaturen und lnstandhal.tungsmaßnahmen an den Maschinen durch.
r Du achtest auf Quatität - durch sorgfättige Sichtung, Feuchtigkeitsmessung sowie SchädtingskontroLte und -

bekämpfung.
r Du füttst Saatgut ab und dokumentierst die Ergebnisse in unserer Datenbank.
r Du sorgst für Ordnung, Sauberkeit und gepftegte Maschinen, sowoht in der Saatgutreinigung aLs auch in den

Lagerbereichen.
e Du arbeitest eng mit unserem Labor, dem Saatgut-Einkauf und der Saatgut-Abfüttung zusammen.
r Du bereitest Proben für unser Labor zur Messung der Keimfähigkeit und Quatität des Saatgutes vor.
r Du arbeitest bei unserer lnventur mit.
r ln den Sommermonaten unterstützt du unsere Kotteg*innen in der Saatgut-Produktion.

Diese Quatifikationen bringst du mit:
r lnteresse an Landwirtschaft und Freude an der Arbeit mit Pftanzen und Saatgut
r Sorgfättiges und sauberes Arbeiten
o Zuvertässigkeit
r Technisches Grundverständnis von Vorteit, wir schuten dich aber umfassend auf unsere Maschinen und Abiäufe ein
r Teamgeist,EinsatzbereitschaftundEigeninitiative
r Ftexibitität während der Saisonarbeiten

Das wird dir bei ReinSaat geboten:
r Eine sinnstiftende Tätigkeit in einem nachhattigen und zukunftsorientierten Unternehmen
r Ein modernes Arbeitsumfel.d mit hochwertigen Maschinen
. Ein kol.Legiates, unterstützendes Team mit viet. Leidenschaft für unsere Produkte
r Strukturierte Einschutungund tangfristige perspektiven
r Aktive Mitgestattung des Arbeitsumfetds
r Faire Bezahl.ung, tägtiches frisch gekochtes Bio-Mitarbeiter*innen-Essen
r Du-Kuttur von der Eigentümerin bis zum Praktikanten

Ktingt gut? Dann freuen wir uns, dich kennenzuternen!
Sende deine Bewerbung an: verwattung@reinsaat.at
Bei Rückfragen rufe uns einfach an: 02987 2347-10

ReinSaat GmbH
z.H. Herrn RafaeL Graf (Geschäftsführer)
3572 St. Leonhard am Hornerwald 69

lnformationen zur Entlohnung (gem. GIBA 201 1):
Einstiegsgehalt Brutto EUR 2.1 00 auf Basis 40 stunden-woche. Je nach Qualifikation und Erfahrung sind wir gerne bereit über KV zu bezahlen.

Samenleste Gemüse-, Kräuter- und Blumen-Saatgutvietfatt aus biotogisch-dynamischem und organisch biotogischem Anbau
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Kreative r Adve ntnach m ittag
für Jung und Att

WANN: Samstag 13. Dez.2025
WO: Pfarrheim Gföht

UHRZEIT: 13.3O bis !7 Uhr\

\

t
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I
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Es wird gebastelt, gesungen, Lebkuchen
verziert, Geschichten vorgelesen usw.

Fur das leibtiche WohIist gesorgtl
FREIWILLIGE SPENDEN!!

Fur Kinder vom Kindergarten bis
Volksschute in Begteitung der Eltern oder

Großeltern!
. lnfos bei Margit Stummer

TeL 066414399612 oder
Anita Furl.inger Te[: 0664 1056336

,

t\
t\
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(c) Fotocredit wenn nötig

-
-
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... und Frauen im löndlichen Raum



Hier ein Überblick über die Veranstaltung

der Bäuerinnen 'Gebiet Gföhl:

Komm & Koch mit der Bäuerin: Tortenwerkstatt -
Klassiker einfach backen, füllen & verzieren

Datum: Mi, 19.11.2025,17:00 - 21:00 Uhr
Kursort: BBK Krems
Kursverantwortlich: Margit Stummer, Tel.: 0664 4399612

Wei h nachtlicher Tü rkranzlAdventkranz
Datum: Fr,28.11.2A25,08:00 - 12:00 Uhr
Kursort: Lisi's Schaugarten, Gföhleramt 4, 3542 Gföhl
Kursverantwortlich: Anita Fürlinger, Tel.: 0664 1056336

Kreativer Adventnachmittag für Jung & Alt
Datum: S,a,13.12.2025,13:30 - 17:00 Uhr
Veranstaltungsort: Pfarrheim Gföhl
Kursverantwortlich: Margit Stummer, Tel.: 0664 4399612

Regionaie Cocktails - Gäste mit innovativen Getränken begeistern

Datum: Fr, 23.01 .2026, 19:00 - 23:00 Uhr
Kursort: Pfarrheim Gföhl
Kursverantwortlich: Andrea Geitzenauer, Tel': 0664 73945656

Kindersicherheit am Bauern hof

Datum: Do,12.O3.2026, 19:00 - 21:00 Uhr
Kursort: Gasthaus Haslinger, 3542 Gföhl
Kursverantwortlich: Judith Purker, Tel.: 0664 73509997, E-mail: iuciith.purker@qmx.at

Wurzelmedizin
Datum: Do, 19.03.2026,09:00 - 12:00 Uhr
Kursort: Sandra Feyrter, Mittelbergeramt 23, 3542 Gföhl
Kursverantwortlich: Sandra Feyrter, Tel.: 0664 1826813

Das gesamte Kursprogramm der Bäuerinnen Bezirk Krems findet lhr unter

Gebiet Gfaht

'.-ö*
., utJal |,oac, nh

www. baeue ri nnen-noe.at.
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Ländliches

Fortbildunas
lnstitirt LFI., IK La ndwi rtschaftska m m e r

Niederösterreich

(zvR 0027 56012)

(zvR 570000325)

(zvR 561563383)

(zvR 525956450)

(zvR 64347s583)

(zvR 332857260)

.., und Frauen im ländlichen Raum

Bildungsprogramm
Bezirksbauern kam mer Krem s 2025126

Verein,,Die Bäuerinnen

Verein,,Die Bäuerinnen

Verein,,Die Bäuerinnen

Verein,,Die Bäuerinnen

Verein,,Die Bäuerinnen

Verein,,Die Bäuerinnen

im Bezirk Krems"
im Gebiet Gföhl"
im Gebiet Krems"
im Gebiet Langenlois"
im Gebiet Mautern"

im Gebiet Spitz"

Foto: Die Bäuerinnen Krems, Margit Stummer



Vorwort

Liebe Bäuerinnen, liebe Mitglieder!

lhr haltet das aktuelle Exemplar unseres Bildungsprograrnrrles irt

Händen, und es strotzt so vor neuen Kursen und Veranstaltungen

ute neu gewählten Gebietsbäuerinnen und der neue Vorstand des
Bezirkes haben sich viele Gedanken gemacht um euch wieder
interessante Kurse und Veranstaltungen bieten zu können.

Bildung ist der Schlüssel zur Weiterentwicklung - persönlich, beruflich und
gesellschaftlich. Gerade in der Landwirtschaft, einem Bereich, der von tief
verwurzelter Tradition ebenso geprägt ist, wie von ständigem Wandcl, braucht cs
Menschen mit Weitblick, Engagement und dem Mut, neue Wege zu gehen. Wir, die
Bäuerinnen, leisten hier seit jeher einen bedeutenden Beitrag - nicht nur auf unseren
Betrieben, sondern auch als aktive Gestalterinnen im ländlichen Raum.

Mit dem Bildungsprogramm der Bäuerinnen Niederösterreich setzen wir ein starkes
Zeichen für lebenslanges Lernen, lnnovation in der Landwirtschaft und die
Sichtbarkeit weiblicher Kompetenz am Land. Die angebotenen Kurse, Workshops
und Veranstaltungen spiegeln die Vielfalt und die Anforderungen des bäuerlichen
Lebens wider - von fachlichem Know-how über Persönlichkeitsentwicklung.

Es richtet sich an alle, die ihr Wissen vertiefen, neue lmpulse gewinnen und sich

vernetzen möchten - denn gemeinsam sind wir stärker.

lch wünsche euch Funktionärinnen und Mitgliedern weiterhin eine gute
Zusammenarbeit sowie eine interessante Bildungssaison 2025126.

Dagmar Kohi
Bezirksbäuerin

Vorschau ,,Täg der Bäuerin"
12. Jänner 2026 Langenlois
16. Jänner 2026 Gföhl
23. Jänner 2026 Spitz
,Ä lAnnar ,ntR [/lar riarn
z--. ucf,l ll lvl Äv4v lvlqulvl I I

27. Jänner 2026 Krems

Der/Die Teilnehmer nimmVnehmen zur Kenntnis, dass im Rahmen von Seminaren, Kursen oder

sonstigen Veranstaltungen Fotografien und/oder Filme erstellt werden und zum Zwecke einer

Nachberichterstattung in regionalen Medien sowie Medien ttnd Wehsites der I andwirtschaftskammer

Nö, der Bezirksbauernkammer Krems und ihr nahestehenden Verbänden veröffentlicht werden

können. Mit der Anmeldunq erklären Sie sich mit diesen Nutzungen einverstanden.

Impressum:
Eigentümer, Herausgeber und Verleger: Bezirksbauernkammer Krems in Zusammenarbeit mit
"Die Bäuerinnen Bezirk Krems", Sigleithenstraße 50, 3500 Krems
Tel. 05 0259 40903, E-Mail: regina.plabenöteiner@lk-noe.at
Für den lnhalt verantwortlich: Bezirksbäuerin Dagmar Kohl
Redaktion und Gestaltung: Regina Plabensteiner
Foto: Die Bäuerinnen Krems
Druck: Hauseigene Druckerei
Termin-, Orts- und Programmänderungen vorbehalten!



Komm & koch mit der Bäuerin:
Lust auf Palatschinken, Waffeln & Co - GB Krems
Kursinhalt:
Lassen Sie sich in die Welt der schnellen,
einfachen und dennoch raffinierten Teigkreationen
entführen - von pikant bis süß, mit herzhaften
Varianten und vielfältigen Teigvariationen. Von
goldenen, flaumigen Palatschinken über knusprige,
trendige Waffeln bis hin zu neuen, kreativen
Cröpes-ldeen - für jeden Geschmack ist etwas
dabei. Seminarbäuerinnen zeigen, wie sich diese
Köstlichkeiten flott und mühelos direkt von der
Pfanne auf den Tisch zaubern lassen.

Kursnummer: 3-0091384
Datum: Fr,24.10.2025,
18:00 - 22'.00 Uhr

Kursort:
Neue Mittelschule Albrechtsberg
Els 54, 3613 Albrechtsberg

Referent:in:
Petra Eder

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs -
Die anfallenden Lebensmittelkosten
von ca. € 15,00 werden beim Kurstag
bar einkassiert.

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen Kursverantwortlich

Brigitte Steindl
Tel.: 0676 5539828Anmeldung:

BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 1 0. 1 0.2025
Online Anmeldung möglich: ja

www. baeuerinnen-noe. at/nr/3-0091 384

Kreativer Adventnachmittag für Jung & AIt - GB Gföhl

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtücher
- Kochschürze (wenn vorhanden)

Kursinhalt:
Basteln, singen, Lebkuchen verzieren, Vorlesen
Für das leibliche Wohl ist gesorgt!

Anzahl:
mind. 10 Personen, max. 50 Personen

Anmeldung: Keine Anmeldung notwendig

Online Anmeldung möglich: nein

www. baeueri n nen-noe. aVn r/3-00 92440

Kursnummer: 3-0092440
Datum: Sa, 13.12.2025,
'13:30 - 17:00 Uhr

Kursort:
Pfarrheim Gföhl
Oberes Bayerland 4
3542 Gföhl

Kosten:
Freiwillige Spende!

Ku rsverantwortlich :

Margit Stummer
Tel.: 0664 4399612

-rw#-tt



Kundalini Yoga - GB Langenlois
Kursinhalt:
Kundalini Yoga Aufwärmen und Atemtechniken,
danach trainieren wir ein vorgegebenes Set mit
einer eigenständigen Meditation aus dem
Kundalini Yoga.

10 Einheiten

Veranstaltungsort: Dorfhaus Freischling

Bezahlung vor Ort am Kurstag!

Mitzubringen:
Yogamatte, Decke, Getränkeflasche

Anzahl:
mind. 10 Personen, max. 20 Personen

Anmeldung:
Alexandra Zach
Tel.: 0699 12562Q94
Email: wmgzach@aon.at
Anmeldeschl uss: 22.1 0.2025
Online Anmeldung möglich: nein

Kursverantwortlich:
Alexandra Zach
Tel.: 0699 12562094

Kursnummer: 3-0092132
Datum: Mo,27.10.2025 -
Mo, 19.0i .2A26 (10 Einheiten)
jeweils 18:30 - 19:50 Uhr

www. baeueri n nen-noe .aU nr 13-00921 32

Kursnummer: 3-0092163
Datum: Mo, 26.01 .2026 -
Mo, 20.04.2026 (10 Einheiten)
jeweils 18:30 - '19:50 Uhr

www. baeueri n nen-noe . atl nr I 3-00921 63

Kursort:
Dorfhaus Freischling
Freischling 36
3564 Schönberg am Kamp

Referent:in:
Michaela Hauser

Kosten:
€ 102,00 Teilnahmebeitrag pro Person
für 10 Einheiten werden beim
1. Kurstag bar einkassiert.



Qi Gong "Die Achtzehnfache Methode" - GB Langenlois
Kursinhalt:
Qi Gong "Die achtzehnfache Methode" Qi Gong
ist eine chinesische Meditations-,
Konzentrations- und Bewegungsform zur
Kultivierung von Körper und Geist.

10 Einheiten

Kursnummer: 3-0092130
Datum: Mo, 03.1 1.2025 -
Mo, 26.01 .2026,20:00 - 21:00 Uhr

www. baeueri n nen-noe. aVn r/3-00 921 30

Veranstaltungsort: Gartenbauschule Langenlois,
Greenhouse

Anzahl:
mind. 10 Personen, max. 20 Personen

Anmeldung:
Alexandra Zach
Tel.: 0699 12562094
Email: wmgzach@aon.at
Anmeldeschluss: 29.10.2025
Online Anmeldung möglich: nein

Kursverantwortlich:
Alexandra Zach
Tel.: 0699 12562094

Kursnummer: 3-0092131
Datum: Mo, 09.02.2026 -
Mo, 27 .04.2026,20:00 - 21:00 Uhr

www. baeueri n nen-noe. aUn r/3-00 921 31

Kursort:
Gartenbausch ule Langenlois
Am Rosenhügel 15
3550 Langenlois

Referent:in:
Andreas Sturma

Kosten:
€ 82,00 Teilnehmerbeitrag pro Person
für 10 Einheiten werden beim
1. Kurstag bar einkassiert!



Komm & koch mit der Bäuerin: Fermentieren -
Gemüse haltbar gemacht! - GB Mautern
Kursinhalt:
Mit Kreativität, Gemüse, Salz und Zeit kann jeder
seine eigenen fermentierten Spezialitäten
herstellen. Milchsäueregärung bzw. Fermentation
ist ein Verfahren aus Omas Zeiten, das gerade
wiederentdeckt wird. Das vergorene Gemüse bietet
eirre wunderbare Arotneri-Vielfalt: Die belebettde
Säure, die prickelnde Frische und der exquisite
Geschmack geben ihm eine besondere Note.
Lassen Sie sich inspirieren von der regionalen
Geschmacksvielfalt und tauchen Sie ein in die
wunderbare Welt des Fermentierens von Gemüse.
Viel Freude beim Hobeln, Stampfen und natürlich
beim Verkosten von selbstgemachten
Köstlichkeiten wie Sauerkraut, Kimchi und
Wurzelgemüsemix!

Kursnummer: 3-0091142
Datum: Mi, 05.1 1.2025,
18:00 - 22:00 Uhr

Kursort:
BBK Krems
Sigleithenstraße 50
3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Kathrin Zöchmann

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs
Die anfallenden Lebensmittelkosten
von ca. € 20,00 werden beim Kurstag
bar einkassiert.

Kursverantwortlich:
Johanna Fehringer
Tel.: 0676 7922292

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtücher
- Kochschürze (wenn vorhanden)

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:
BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldesch I uss : 21 .1 0.2025
Online Anmeldung möglich: ja

www. baeueri n nen-noe. aVn r/3-0091 1 42

Modernes Sticken - GB Krems
Kursinhalt:
Anita zeigt euch verschiedene Basisstiche, die
vielseitig zum Einsatz kommen können.
Gestickt wird per Hand auf Baumwollstoff. Das Bild
bleibt nach Fertigstellung im Stickrahmen und kann
dann direkt aufgehängt werden.

Anzahl:
mind.4 Personen, max. 6 Personen

Anmeldung:
Alexandra Stöger
Tel.: 0664 88439345
Email : alexandrastoeger@gmx. at
Anmeldeschl uss : 25.1 0.2025
Online Anmeldung möglich: nein

Kursverantwortlich:
Alexandra Stöger
Tel.: 0664 88439345

Kursnummer: 3-0092095
Datum: Sa,08.11.2025,
08:00 - 12:00 Uhr

Kursort:
GH Angerer
Stixendorf 23
3610 Weinzierl am Walde

Referent:in:
Anita Stöcklhuber

Kosten:
€ 67,00 Teilnahmebeitrag
Der Kursbeitrag wird vor Ort am
Kurstag einkassiert.

Kutvttv$ 7/]
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www. baeueri n nen-noe. aVn r/3-0092095



Wildkochkurs - Modern bis klassisch - GB Spitz
Kursinhalt:
Wildverarbeitung mit verschiedenen Fleischsorten
aus dem Bezirk Krems/Spitz.
Mit diversen Zutaten wie Pilzen, Maronen und mehr
werden Wildgerichte gezaubert.

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtücher
- Schürze
- bequeme Schuhe
- Tupperdose
- Spass

Anzahl:
mind. 10 Personen, max. 18 Personen

Anmeldung:
Carina Högl
Tel.: 0664 4840929
Email: hoeglcarina@gmx.at
Anmeldeschl uss : 30.1 0.2025
Online Anmeldung möglich: nein

Kursinhalt:
Gestalte dir deinen eigenen weihnachtlichen
Türkranz oder Adventkranz einmal etwas anders
Elisabeth Veen bringt mit ihren ldeen und
ausgefallenen Materialien neuen Pfiff in deine
Adventdeko!
Keine Vorkenntnisse notwendig.

Mitzubringen:
Gartenschere, ev. Kerzen für Adventkranz,
vorhandenes Dekomaterial zu m Wiedervenruenden
(bitte nichts kaufen)

Anzahl:
mind. 6 Personen, max. 10 Personen

Anmeldung:
BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 01 .1 1 .2025
Online Anmeldung möglich: ja

Kursnummer: 3-0091300
Datum: Do, 13.11.2025,
16:00 - 21 :00 Uhr

Kursort:
NMS Spitz
Rote Torgasse 3
3620 Spitz

Referent:in:
Petra Eder

Kosten:
€ 85,00 Teilnahmebeitrag
Der Kursbeitrag wird vor Ort am
Kurstag einkassiert!

Kursverantwortlich:
Carina Högl
Tel.: 0664 4840929

Kursnummer: 3-0092126
Datum: Fr,28j1.2025,
08:00 - 12:00 Uhr

Kursort:
Lisi Schaugarten
Gföhleramt 4
3542 Gföhr

Referent:in:
Elisabeth Veen

Kosten:
€ 39,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Anita Fürlinger
Tel.: 0664 1056336

www. baeuerinnen-noe. aUnrl3-009 1 300

Weihnachtlicher Türkranz/Adventkranz - GB Gföhl

www. bae u e ri n ne n-n oe. atln r/3-00 921 26



Komm & koch mit der Bäuerin: Tortenwerkstatt -
Klassiker einfach backen, füllen & verzieren - GB Gföhl/GB Krems
Kursinhalt:
Entdecken Sie die faszinierende \n/elt des
Tortenbackens, ideal für Anfänger:innen!
Entfalten Sie lhr Talent und lernen Sie, unter
der fachkundigen Anleitung unserer
erfahrenen Seminarbäuerin & Konditorin
Christine Berthold wie trtatt beliel,rte

österreichische Klassiker wie Sacher-,
Schwarzwälderkirsch-, Topfen- und Mohntorte
selbst zaubert. Dieses Seminar ist perfekt für
alle, die Schritt für Schritt die Grundlagen des
Tortenbackens erlernen möchten. Sie werden
nicht nur backen, sondern auch verschiedene
Füllungen zubereiten und lhre Torten auf
einfache und effektvolle Weise verzieren.
Dleser Toftenbackkurs wird exklusiv von
Seminarbäuerin und Konditorin Christine
Berthold abgehalten.

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtücher
- Kochschürze (wenn vorhanden)

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:
BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: A3.1 1 .2025
Online Anmeldung möglich: ja

Kursnummer: 3-0091 163
Datum: Mi, 19.11.2025,
09:00 - 13:00 Uhr

www. baeuerinnen-noe. aVnr/3-0091 1 63

Kursnummer: 3-0091 180
Datum: Mi, 19.11.2025,
17.Q0 - 21:00 Uhr

www. baeuerinnen-noe. atlnrl3-009 1 1 80

Kursort:
BBK Krems
Sigleithenstraße 50
3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Christine Berthold

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs - Die
anfallenden Lebensmittelkosten von
ca. 15,00 € werden beim Kurstag
bar eirtkassier[.

Kursverantwortlich:
GB Gföhl- Margit Stummer,
Tel.: 0664 4399612
GB Krems - Anita Heiderer
Tel.: 0664 2085998
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Komm & koch mit der Bäuerin:
Lust auf Palatschinken, Waffeln & Co - GB Krems

www. baeuerinnen-noe. aUnrl3-009 1 1 8 1

Komm & koch mit der Bäuerin:
Lust auf Palatschinken, Waffeln & Go - GB Krems

Kursinhalt:
Lassen Sie sich in die Welt der schnellen,
einfachen und dennoch raffinierten Teigkreationen
entführen - von pikant bis süß, mit herzhaften
Varianten und vielfältigen Teigvariationen. Von
goldenen, flaumigen Palatschinken über knusprige,
trendige Waffeln bis hin zu neuen, kreativen
Cröpes-ldeen - für jeden Geschmack ist etwas
dabei. Seminarbäuerinnen zeigen, wie sich diese
Köstlichkeiten flott und mühelos direkt von der
Pfanne auf den Tisch zaubern lassen.

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtücher
- Kochschürze (wenn vorhanden)

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:
BBK Krems Tel. 05 0259 40903
Anmeldeschluss : 02.01 .2026
Online Anmeldung möglich: ja

Kursinhalt:
Lassen Sie sich in die Welt der schnellen,
einfachen u nd den n och raffi n ierten Teig kreationen
entführen - von pikant bis süß, mit herzhaften
Varianten und vielfältigen Teigvariationen. Von
goldenen, flaumigen Palatschinken über knusprige,
trendige Waffeln bis hin zu neuen, kreativen
Cröpes-ldeen - für jeden Geschmack ist etwas
dabei. Seminarbäuerinnen zeigen, wie sich diese
Köstlichkeiten flott und mühelos direkt von der
Pfanne auf den Tisch zaubern lassen.

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtücher
- Kochschürze (wenn vorhanden)

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:
BBK Krems Tel. 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 02.01 .2026
Online Anmeldung möglich: ja

Kursnummer: 3-0091181
Datum: Di, 13.01 .2026,
0B:00 - 12:00 Uhr

Kursort:
BBK Krems
Sigleithenstraße 50
3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Anita Heiderer

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs

Die Lebensmittelkosten von ca. 15,00 €
werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:
Anita Heiderer
Tel.: 0664 2085998

&xw/

Kursnummer: 3-0091321
Datum: Fr, 16.01 .2026,
17:OO - 21:00 Uhr

Kursort:
BBK Krems
Sigleithenstraße 50
3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Anita Heiderer

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs

Die Lebensmittelkosten von ca. 15,00 €
werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:
Anita Heiderer
Tel.: 0664 2085998
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Hausmittel für die ganz Familie - GB Mautern

Kursinhalt:
Husten, Schnupfen, Heiserkelt ... wer hat das nicht
in dei^ feucht-kalten Jahi"eszeit?
Muss ich es ertragen, oder kann ich meine
Symptome mit Hausmittel iindern?
lm Rahmen dieses Workshops werden wir
besprechen und ausprobieren, wie Wickel,
Auflagerr, Massagen, Urtrscltläge urld Einreibungeri
gemacht werden, welche tVl ittelchen gebraucht
werden und wie mit Materialien, die jedelr zu
Hause hat, Symptome gelindefi werden können.
Sollte beim Kurs der Wunsch bestehen, geht Frau
Lechner gerne speziell auf die Pflege von Kindern
ein.

Frau Lechner hat vorgestellte Helferlein auch zum
Verkauf mit, wer gerne einkaufen möchte sollte sich
etwas Bargeld mitnehmen.

Anzahl:
mind. 15 Personen, max. 20 Personen

Anmeldung:
BBK Krems Tel: 05 0259 40900
Anmeldeschl uss: 02.01 .2026
Online Anmeldung möglich: ja

Anzahl:
mind. 10 Personen, max. 15 Personen

Anmeldung:
Andrea Geitzenauer
Tel.: 0664 73945656
Anmeldeschluss: 09.01 .2026
Online Anmeldung möglich: nein

Kursnummer: 3-0092184
hafrrm'Qo {7 n4 )O)Auqaqritr vqr I r
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Kursort:
BBK Krems
Sigleithenstraße 50
3500 Krerns an der Dotrau

Referent:in:
Mag. Cornelia Lechner, BSc

Kosten:
€ 40,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Anna-Theresa Heigl
Tel : 0650 6680333

www. baeueri nnen-noe .aU nr I 3-QA921 84

Regionale Gocktails - Gäste mit innovative Getränke begeistern
. GB GföhI

Kursinhalt:
Mixen Sie aromatische Cocktails mit regionalen
Zutaten! ln diesem Kurs lernen Sie, wie Sie Wodka,
Gin, Edelbrände, Rum und verschiedene Obstsäfte
zu klassischen Drinks und neuen Spezialitäten
kombinieren. Die perfekte Mischung aus
Regionalität und exotischem Genuss sorgt für
unvergessliche Geschmackserlebnisse - und
versetzt lhre Gäste in echtes Urlaubsflair, Lassen
Sie sich inspirieren und bringen Sie Schwung in
lhre Getränkekarte!

Kursnummer: 3-0092221
Datum: Fr, 23.01.2026,
19:00 - 23:00 Uhr

Kursort:
Pfarrheim Gföhl
Oberes Bayerland 4
3542 Gföhl

Referent:in:
Johanna Höfinger

Kosten:
€ 1 0,00 Teilnahmebeitrag
Kursbeitrag wird vor Ort einkassiert!

Die anfallenden Lebensmittelkosten
von ca. € 25,00 werden ebenfalls beim
Kurstag bar einkassiert

Kursverantwortlich:
Andrea Geitzenauer
Tel.: 0664 73945656

www. baeueri n nen-noe .aU nr I 3-0092221



Komm & koch mit der Bäuerin: Pizza, Gnocchi & Co - GB Mautern
Kursinhalt:
Knuspriger Teig, reife Paradeiser und dann noch
die milde Würze von Basilikum es istPizza-Zeill ln
diesem Kochseminar lernen Sie die italienischen
Klassiker mit allem kennen, was dazu gehört: von
selbst gemachten Pizzateigen über mürbe
Pizzastangerl bis zur gschmackigen Pizzaiola
(P izza-T o mate n s a u ce).
Wie wär's als Abwechslung mit selbst gewuzelten
Erdäpfelgnocchi auf Blattsalat, einem
Flammkuchen oder italienischen Süßspeisen wie
einer Zabaione oder einer Panna-Cotta zum
Dessert? Buon appetito!

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtücher
- Kochschürze (wenn vorhanden)

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:
BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anrneldeschluss : 05.01 .2026
Online Anmeldung möglich: ja

www. baeuerinnen-noe. atlnr/3-0091 395

Anmeldung:
BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 1 0.01 .2026
Online Anmeldung möglich: ja

Kursnummer: 3-0091395
Datum: Di,20.01 .2026,
17:00 - 21:00 Uhr

Kursort:
BBK Krems
Sigleithenstraße 50
3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Petra Eder

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs

Die Lebensmittelkosten von ca. 15,00 €
werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:
Johanna Fehringer
Tel.: 0676 7922292

E

Kursnummer: 3-0091465
Datum: S,a,24.01.2026,
09:30 - 12:00 Uhr

Kursort:
BBK Krems
Sigleithenstraße 50
3500 Krems an der Donau

Die Lebensmittelkosten von ca. 12,00 €
werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:
Carina Högl
Tel.: 0664 4840929

Komm & koch mit der Bäuerin= Pizzaflttzer für Kids! - Bezirk Krems
Kursinhalt:
Mit Pizzas haben sogar Koch-Profis ihre ersten
Erfahrungen gemacht, mit so viel Spaß und -
hmm! Gemeinsam mit den Seminarbäuerinnen
wird in diesem Kids-Seminar geschnitten, geknetet
fantasievoll belegt und knusprig gebacken. Wir
bereiten den perfekten Pizzateig und köstliche
Pizza-Sauce. Versprochen: Am Ende wird
gemeinsam gekostet und genossen!

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtücher
- Kochschürze (wenn vorhanden)

Referent:in:
Anna Dommaier

Kosten:
€ 30,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs

Anzahl:
mind. 8 Personen, max. 12 Personen
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Komm & koch mit der Bäuerin:
Lust auf Palatschinken, Waffeln & Co - GB Spitz
Kursinhalt:
Lassen Sie sich in die Welt der schnellen,
ei nfachen u nd den noch raffinierten Teig kreationen
entführen - von pikant bis süß, mit herzhaften
Varianten und vielfältigen Teigvariationen. Von
goldenen, flaumigen Palatschinken über knusprige,
trendige Waffeln bis hin zu neuen, kreativen
Cröpes-ldeen - für jeden Geschmack ist etwas
dabei. Seminarbäuerinnen zeigen, wie sich diese
Köstlichkeiten flott und mühelos direkt von der
Pfanne auf den Tisch zaubern lassen.

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtücher
- Kochschürze (wenn vorhanden)
- Tupperdose

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:
BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 15.A1 .2026
Online Anrneldung möglich: ja

www. baeuerinnen-noe. aVnr/3-0091 40 1

Komm & koch mit der Bäuerin:
Strudelfreuden - in Hülle & Fülle - GB S
Kursinhalt:
Vom Germteig über den Erdäpfelteig bis zum
hauchzarten Blätterteig: Ein selbst gemachter
Strudelteig ist eine Kunst, aber keine Hexerei. Und
inrnrer eine Gaunrenfreude am Esstischi lm
Strudelseminar zeigt lhnen die Seminarbäuerin, wie
Sie Teige kneten, rollen - und auf vielfältige Weise
füllen. als pikanten Käse-Schinkenstrudel, als
Suppeneinlage - oder als fruchtig-süßen
Beerenstrudel!

Mitzubringen:
- 2 Geschirdücher
- Kochschürze (wenn vorhanden)
- Tupperdose

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:
BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschl uss: 01 .02.2026
Online Anmeldung möglich: ja

Kursnummer: 3-0091401
Datum: Do,29.01 .2026,
16:00 - 20:00 Uhr

Kursort:
NMS Spitz
Rote Torgasse 3

3620 Spitz

Referent:in:
Petra Eder

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs

Die Lebensmittelkosten von ca. 15,00 €
werden vor Ort einkassiert.

Kursverantwortlich:
Carina Högl
Tel.: 0664 4840929
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pitz
Kursnummer: 3-0091407
Datum: Do,12.02.2026,
08:30 - 12:30 Uhr

Kursort:
NMS Spitz
Rote Torgasse 3
3620 Spitz

Referent:in:
Petra Eder

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs

Die Lebensmittelkosten von ca. 15,00 €
werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:
Carina Högl
Tel.: 0644 4840929
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Erste Hilfe Fresh up - ,,Mach dich fit in Erste Hilfe" - Bezirk Krems
Kursinhalt:
P raxisorientierte Wiederhol u n g von lebensrettenden

Sofortmaßnahmen und Erste Hilfe Maßnahmen im
Umfeld der Landwirtschaft und des alltäglichen Lebens
auffrischen.
Wir alle wissen, wie schnell es zu Unfällen oder
Verletzungen kommen kann. Gerade in
stressigen Zeiten mit Arbeitsspitzen, wo man oft mehrere
Dinge gleichzeitig im Kopf hat, leidet oft
die Arbeitssicherheit.

Kompakt in 3 bzw. 4 Stunden wiederholen wir die
gängigsten Notfälle im Umfeld der Landwirtschaft und
des alltäglichen Lebens, ...
? ... weil deine Hilfe wichtig ist!
? ... weil ich, wenn ich meine Reaktion trainiere, den
Unterschied leisten kann um jemanden
optimal versorgen zu können und womöglich ein Leben
zu rettenl
? ... weil der Erste Hilfe Kurs vom Führerscheinkurs unter
Umständen schon ein paar mehr
Jahre her ist!
?... weil ein Notfalljede:n von uns betreffen kann!
? ... weil ich mit dem Fresh up Kurs in kurzer Zeit eine
kompakte und umfassende,
auf u nsere Bed ürfn isse zu geschn ittene Auffrisch u n g

haben kann!

Hinweis: Da es sich um einen reinen 3- stündigen
Übungsworkshop handelt, wird kein Zertifikat ausgestellt.

Anzahl:
mind. 8 Personen, max. 12 Personen

Anmeldung:
BBK Krems, Tel: 05 0259 40903
Anmeldesch I uss : 04.02.2026
Online Anmeldung möglich: ja

www. baeuerin nen-noe. aVn r/3-009 1 633

Kursnummer: 3-0091633
Datum: Mi,18.02.2026,
15:00 - 19:00 Uhr

Kursort:
BBK Krems
Sigleithenstraße 50
3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Elke Riederer

Kosten:
€ 20,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich
Alexandra Stöger
Tel.: 0664 88439345



Train your brain: Gedächtnistraining und Bewegung -
GB Langenlois
Zielgruppe:
Bäuerinnen und Bauern jeden Alters, die mithilfe
von Gedächtnistraining Körper und Geist jung
halten möchten.

Kursnummer: 3-0092179
Datum: Di,24.02.2026,
17:00 - 19:00 Uhr

Kursort:
BBK Krems
Sigleithenstraße 50
3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Christina Gradwohl BA

Kosten:
€ 5,00 Teilnahmebeitrag

Der Kursbeitrag wird vor Ort am Kurstag
einkassiert!

Kursverantwortlich:
Eva Pich
Tel.: 0676 3605668

Kursinhalt:
- Welche Funktionen hat unser Gehirn?

- Was steckt hinter unserer Merkfähigkeit?
- Mit welctrerr Merktet;lrtikert steigerti wir die
geistige Fitness in jedem Alter?
- Praktische Beispiele und Übungen

Anzahl:
mind. 10 Personen, max. 20 Personen

Annreldung:
Eva Pich
Tel.; 0676 3605668
erich. pl 81 0@gmail.com
An meldesch I uss : 24.02.2026
Online Anmoldung möglich: nein

www. baeu e ri n ne n-n oe. aVn r/3-00 921 7 I

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:
BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss: 12.02.2026
Online Anmeldung möglich: ja

SrlS
Gärie:.son qeqinder.

Komm & koch mit der Bäuerin: Bowls - Die bunte Vielfalt in der
Schüssel - GB Langenlois
Kursinhalt:
Schlichten und genießen - Bowls machen es
möglich. Dabei steht das englische Wort ,,Bowl" für
die gute alte österreichische Schüssel. Also
Schüssel her und los geht's. Schicht für Schicht
holt man sich dabei eine ausgewogene Mahlzeit in

die Schüssel. Die Basis für die bunte Bowl sind
Erdäpfel, Nudeln oder Reis. Weiters machen
Gemüse, Fleisch, Tofu oder Hülsenfrüchte das
Trendgericht zum schnell gekochten Alleskönner.
Ob kalt oder warm, als Jause oder Hauptgericht -
sie ist bunt, sie ist gesund und ein
Geschmackserlebnis für den Mund. Kosten:

€ 34,00 Teilnahmebeitrag
Mitzubringen:
- 2 Geschirrtücher
- Kochschürze (wenn vorhanden)

Kursnummer: 3-0091411
Datum: Do,26.02.2026,
17:00 - 21:00 Uhr

Kursort:
BBK Krems
Sigleithenstraße 50
3500 Krems an der Donau

Rcfcrent:in:
Anita Heiderer

Die Lebensmittelkosten von ca. 15,00
€ werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:
Adele Ettenauer
Tel.: 0664 1516537
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Schulung Lebensmittelhygiene und Allergeninformation - GB Spitz
Zielgruppe:
Für Direktvermarkter: in nen, Buschenschänker: innen
und Urlaub am Bauernhof-Anbieter:innen, deren
letzte Lebensmittelhygieneschulung schon länger
(ca. 3 Jahre) zurück liegt, gesetzlich verpflichtend.
Auch für Neueinsteiger:innen in diese
Betriebszweige!

Kursinhalt:
Die Kenntnis der wichtigsten

Hygienebestimmungen sichert die Qualität der
Produktion. ln diesem Kurs wird neben den Themen
Personalhygiene, Ausstattung der Räume,
Reinigung, Desinfektion, Schädlingsbekämpfung die
Aufmerksamkeit auch der Mikrobiologie und den
Krankheitserregern gewidmet. Für Kontrollen
vorbereitet ist man mit den entsprechenden
Aufzeichnungen - dazu werden die derzeit
erforderl ichen Dokumentationen praxisnah erläutert.
Bei diesem Kurs wird auch die
Allergenkennzeichnung anhand von Beispielen
behandelt und auf das Thema "Professionelles
Krisenmanagement in der Direktvermarktung" näher
eingegangen.

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 25 Personen

Anmeldung:
LK NÖ Tel: 05 0259 26500
Anmeldeschl uss: 12.02.2026
Online Anmeldung möglich: ja

www. baeuerinnen-noe. aUnr/3-009 1 786

Kursnummer: 3-0091786
Datum: Do,26.02.2026,
09:00 - 13:00 Uhr

Kursort:
Raiffeisensaal Mühldorf
tVarkt 1

3622 Mühldorf

Referent:in:
lng. Margarete Greßl

Kosten:
€ 20,00 Teilnahmebeitrag gefördert
€ 40,00 Teilnahmebeitrag ungeförded

Kursverantwortlich:
Carina Högl
Tel.: 0664 4840929



Modeldruck - Altes Handwerk neu interpretiert - Bezirk Krems

Kursinhalt:
Entdecke das alte Handwerk Stoffdruck neu - von
traditionellen bis hin zu modernen Designs.
Gestalte dir dein persönliches Unikat zum Thema
Frühling, Ostern (2.ts. Weihkorbdeckerl) oder für
einen besonderen Anlass.

Fs können Stoffe atts Battmwolle, Leinen oder
Viskose aber auch Schals oder T-Shirts bedruckt
werden.
Die mitgebrachten Materialien bitte vorher waschen
Helle Stoffe sind von Vorteil.

Mitzubringen:
alte Decke als Unterlage, breite Pinsel,
Zeitungspapier, ev. Moosgummi, Tischdecken,
Polsterbezüge, Shirts, Schals, etc. aus Leinen,
Baumwolle oder Viskose zum Bedrucken

Anzahl:
mind. 8 Personen, max. 12 Personen

Anmeldung:
BBK Krems Tel: 05 0259 40900
Anmeldeschluss: 1 5.01 .2026
Online Anmeldung möglich: ja

Kursverantwortlich:
Anita Fürlinger
Tel.: 0664 1056336

Kursnummer: 3-0092055
Datum: Fr,27.02.2026,
09:00 - 12:30 Uhr

www. bae ue ri n ne n-n oe. aVn r/3-0092 055

Kursnummer: 3-0092084
Datum: Fr,27.02.2026,
13:00 - 16:30 Uhr

www. baeu e ri n n e n -n oe. aUn r/3-0092 0 84

Kursort:
BBK Krems
Sigleithenstraße 50
3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Martina Pfneisl

Kosten:
€ 55, 00 Teilnahmebeitrag



Komm & koch mit der Bäuerin: Bäuerliche Knödelküche!
- GB Krems
Kursinhalt:
Wie kommt der schmelzende ,,Gummi" in den
Erdäpfelknödel, ohne im entferntesten wie solcher
zu schmecken? Wie der Flaum in den
Germknödel? Und mittels welcher Feinheiten wird
lhnen künftig jeder Knödel zu einer,,runden Sache"
geraten? Ob als Suppeneinlage, Beilage, Nach-
oder auch Hauptspeise: lhr neu gewonnenes
,,Knödel-Know-how" werden Sie tagtäglich
einsetzen können!

Mitzubringen:
- 2 Geschirdücher
- Kochschürze (wenn vorhanden)

r':##i#f

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:
BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss : 1 8.02.2026
Online Anmeldung möglich: ja

Kursnummer: 3-0091413
Datum: Mi,04.03.2026,
08:00 - 12:00 Uhr

www. baeueri n nen-noe .aU nr 13-009 1 41 3

Kursnummer: 3-0091415
Datum: Fr, 06.03.2026,
17 .00 - 21 :00 Uhr

www. baeuerinnen-noe. aVnr/3-009 1 4 1 5

Kursort:
BBK Krems
Sigleithenstraße 50
3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Anita Heiderer

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs

Die Lebensmittelkosten von ca. 15,00 €
werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:
Anita Heiderer
Tel.: 0664 2085998



Kindersicherheit am Bauernhof - GB Gföhl
Kursinhalt:
- Welche Gefahrenquellen gibt es am Hof?
- Was ist insbesondere bezüglich Kindersicherheit

relevant?
- Wie kann ich meinen Hof kindersicher gestalten?
- Praktische Tipps zur Absicherung

Ein $eminarfilr llärrerinnen ttnd Bauern, die ihren
Hof möglichst kindersicher gestalten wollen. Seien
es die eigenen Kinder, die Enkel, die Kinder von
Familienangehörigen oder Freunden, oder auch
Urlauberkinder und sonstige fremde Kinder am Hof

- für deren Sicherheit sollte vorgesorgt werden. lm
Vortrag wird auf mögliche Gefahren und dazu
passende LösLtngen zttr Verhesserttng der
Kindersicherheit eingegangen. Ziel ist, nach dem
Vortrag einen Überblick zu haben, welche
Maßnahmen man zu Hause praktisch umsetzen
kann.

Kursinhalt:
Grün-weiß-violett beginnt die Erntesaison von
Spargel in Niederösterreich.
Erleben Sie in diesem Kurs was Spargeljenseits
von ,,Sauce Hollandaise" noch alles zu bieten hat
etwa als unwiderstehliche Suppe, als Füllung in
herzhaftem Strudel, Aufläufen
oder gschmackigen Blätterteigtascherln. Und
wussten Sie, dass Spargel nur händisch geerntet
wird. Dies und viele interessante Details zum
schlanken Gemüse erfahren Sie in diesem
Spargelkurs.

Mitzubringen:
- 2 Geschirrtücher
- Kochschürze (wenn vorhanden)

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:
BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschl uss : 01 .04.2026
Online Anmeldung möglich: ja

Kursnummer: 3-0093143
Datum: Do,12.03.2826,
19:00 - 21:00 Uhr

Kursort:
GH Haslinger
Zwettlerstraße 14
3542 Gföhr

Referent:in:
Katharina Teuschl

Kosten:
€ 0,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Juditlr Purker

Anzahl:
rrrirrcj. 12 Personen, rlrax. 50 Percotren

Anmeldung:
Judith Purker
Tal ' flAA/. 7?6fl0007 trmail' irrdifh nr vkar(D,nrnv alr t Errrurr.

Anmeldesch I uss : 27 .02.2026
Online Anmeldung möglich: nein
v'r'arw. baeueri n nen-noe. atln r/.3-0093 1 43

Komm & koch rnit der Bäuerin: Spargelgenuss - einfach
himmlische Gerichte - GB Mautern

Gede:ns€a garnndai
Sr/S

Kursnummer: 3-0091420
Datum: Do,16.04.2026,
09:00 - 13:00 Uhr

Kursort:
BBK Krems
Sigleithenstraße 50
3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Kathrin Zöchmann

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurs
Die Lebensmittelkosten von ca. 20,00 €
werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:
Johanna Fehringer
Tel.: 0676 79252292
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Wurzelmedizin - GB Gföhl

Kursinhalt:
Die Wurzelmedizin ist die traditionelle
Buckelapotheke der Kräuterfrauen.
Bei dem Seminar tauchen wir in die Wurzel der
Nahrung und Notnahrung für die Hausapotheke ein.
Wurzeln gibt es für Magen/Darm - marode Knochen
und für den beruhigenden Körper.

Mitzubringen:
3 Gläser mit ca. 100 ml
I Glas mit ca. 50 ml

Anzahl:
mind. 15 Personen, max. 30 Personen

Anmeldung:
Feyrter Sandra
Tel.: 0664 1826813
Email: sandrafeyrte123@gmail. com
Anmeldeschluss: 05.03.2026
Online Anmeldung möglich: nein

Kursnumm er: 3-0092127
Datum: Do, 19.03.2026,
09:00 - 12:00 Uhr

www. baeueri n nen-noe .atl nr I 3-00921 27

Kursnummer: 3-0092129
Datum: Do, 19.03.2026,
14.00 - 17:00 Uhr

www. baeueri n nen-noe . aU nr I 3-00921 29

Kursort:
Sandra Feyrter
Mittelbergeramt 23
3542 Gföht

Referent:in:
Eunike Grahofer

Kosten:
€ 24,00 Teilnahmebeitrag

Der Kursbeitrag wird vor Ort am Kurstag
einkassiert!

Kursverantwortlich:
Sandra Feyrter
Tel.: 0664 1826813

E E
I



Entdecken Sie die Vielfalt der Nudelherstellung - ob
mit dem Nudelwalker oder einer Nudelmaschine. ln
unserem Kurs kreieren Sie verschiedenste
Nudelteige, von klassischen Ravioli und Tortellini

Schokoladenudeln. Dieser Kurs ist ideal für alle, die
ihre Fähigkeiten in der Kunst des Nudelrrtaclterts
erweitern und in die kreative Welt der
Nudelherstellung eintauchen möchten. Zusätzlich
erlernen Sie die Pastagerichte mit selbstgemachten
Pestos und Soßen zu perfektionieren.

Komm & koch mit der Bäuerin: Nudelküche
- handgemacht & kreativ - GB Krems

Kursinhalt: Kursnummer: 3-0091417
Datum: Do, 09.04.2026,
08:00 - 12:00 Uhr
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Kursnummer: 3-0091419
Datum: Sa, 11 .04.2026,
08.30 - 12.30 Ulir
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Kursort:
BBK Krems
Sigleithenstraße 50
3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Anita Heiderer

Kosten:
€ 34,00 Teilnahmebeitrag Kochkurse

Die Lebensmittelkosten von ca. 15,00 €
werden vor Ort einkassiert

Kursverantwortlich:
Anita Heiderer
Tel.: 0004 2085998

Mitzubringen:
- 2 Gescltir"rtüclier
- Kochschürze (wenn vorhanden)

Anzahl:
mind. 12 Personen, max. 16 Personen

Anmeldung:
BBK Krems Tel: 05 0259 40903
An meldesch I uss : 26.03.2026
Online Anmeldung möglich: ja
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Modernes Sticken - GB Krems
Kursinhalt:
Anita zeigt euch verschiedene Basisstiche, die
vielseitig zum Einsatz kommen können.
Gestickt wird per Hand auf Baumwollstoff. Das Bild
bleibt nach Fertigstellung im Stickrahmen und kann
dann direkt aufgehängt werden.

Anzahl:
mind.4 Personen, max. 6 Personen

Anmeldung:
Alexandra Stöger
Tel.: 0664 88439345
Email: alexandrastoeger@gmx. at
Anmeldeschluss : 04.04.2026
Online Anmeldung möglich: nein
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Wilde Kräuterküche - GB Krems
Kursinhalt:
Gemeinsam lernen wir die Wildkräuter kennen,
bestaunen unsere unglaublich wunderschöne Natur
und werden diese zu Köstlichkeiten verarbeiten. Es
wartet ein Nachmittag voller Kräuteruvissen, das
Erleben von diesen mit allen Sinnen und feiner
Aromen auf Sie.

Anzahl:
mind. 8 Personen, max. 10 Personen

Anmeldung:
BBK Krems Tel: 05 0259 40903
Anmeldeschluss : 23.04.2026
Online Anmeldung möglich: ja
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Kursnummer: 3-0092097
Datum: 5a,18.04.2026,
09:00 - 13:00 Uhr

Kursort:
BBK Krems
Sigleithenstraße 50
3500 Krems an der Donau

Referent:in:
Anita Stöcklhuber

Kosten:
€ 67,00 Teilnahmebeitrag

Der Kursbeitrag wird vor Ort am
Kurstag einkassiert.

Kursverantwortlich:
Alexandra Stöger
Tel.: 0664 88439345

Kursnummer: 3-0092098
Datum: Fr, 08.05.2026,
14:00 - 17:00 Uhr

Kursort:
Julia Winter
Els 66, 3613 Albrechtsberg

Referent:in:
Julia Winter

Kosten:
€ 35,00 Teilnahmebeitrag

Kursverantwortlich:
Regina Tauber
Tel.: 0676 7279321



Töpferkurs Keramik Workshop - GB Krems
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Kursort:
Waltraud Tirock
St.Johann 1

'11 Weinzierl am Walde

Re[erent:irr:
Waltraud Tirock

Kosten:
€ 32,00 Teilnahmebeitrag

Kursbeitrag wird vor Ort am Kurstag
cinl<assicrt.

Kursverantwortlich:
Regina Tauber
Tel.: 0676 7279321

1. Termin FR22.05.2026, 15 - 18 Uhr
2. Termin FR 05.06.2026,16 - 17.30 Uhr

Anzahl:
rrrirrd.4 Persorrelt, tiiax. I Persottett

Anmeldung:
[Janina -far rharr \vvrr rq r qvvvr

Tel.: 0676 7279321
Anmeldeschluss: 08.05.2026
Online AnmeldunE möglich: nein
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Mitzubringen:
Gut schneidende Gartenschere, Messer, Kübel,
wenn vorhanden Blumen aus dem eigenen Garten

Anzahl:
mind. 8 Personen, max. 10 Personen

Anmeldung:
Anita Heiderer
Tel.: 0664 2085998
Email: anita. heiderer@aon. at
Anmeldeschluss: 01 .07 .2026
Online Anmeldung möglich: nein

Kreative ldeen mit Wildblumen - GB Krems
Kursinhalt:
"Vom Garten in die Vase" Kreative ldeen mii
Wildblumen
Wanderung über das Wildblumenfeld, kreative
ldeen zur Gefäßbefüllung und Tischdeko, Binden
eines Wildblumenstraußes.

Kursnummer: 3-0092125
Datum: Mi, 08.07.2026,
17:00 - 21:00 Uhr

Kursort:
Gärtnerei Weixelbaum
Theiß, Obere Hauptstraße 15
3494 Gedersdorf

Referent:in:
Monika Knapp

Kosten:
€ 55,00 Teilnahmebeitrag

Kursbeitrag wird vor Ort am Kurstag
einkassiert!

Kursverantwortlich:
Monika Knapp
Tel.: 0664 88439220
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